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Ihre Feier im Stappen im Velderhof 

- Besondere Momente entspannt genießen - 
 
 
 

Ihre Wünsche und Ihr Fest  

Wir möchten, dass Ihre Feier ganz nach Ihren Vorstellungen ausgerichtet wird. Die Restaurantanlage 

im Velderhof bietet viele Möglichkeiten Ihr Fest individuell zu gestalten und wir vom „Stappen“ 

möchten Ihnen diese aufzeigen:  

Aperitif auf der sonnigen Terrasse mit Blick ins grüne oder im Innenhof, Champagner zum Start, 

dazu kleine Aperitifbegleiter und danach genießen Sie ein Menü in unserem Pavillon. 

Wir beraten Sie gerne und freuen uns Ihre Wünsche kennenzulernen! 

 

 Ob Firmenevent, Geburtstag, Taufe oder Hochzeit-  
Kleine Zusammenkunft oder großes Event –  

Wir freuen uns, Sie individuell,  
persönlich und professionell zu jedem Anlass zu begleiten! 

 
 

Ihr Stappen im Velderhof- Team   
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Fingerfood 
FLEISCH 

Bauernbrot mit Mett und Zwiebeln .............................................................................................. 2,20 

Flammkuchen Elsässer Art oder Stappens Style  .......................................................................... 2,80 

Frühlingsrolle mit süßem Chilidip (3 Stück) .................................................................................. 2,90 

Cous-Cous-Salat mit Saté-Spiess von der Maispoularde  .............................................................. 3,00  

Rindfleischbällchen mit BBQ- Sauce  ........................................................................................... 3,20  

Gebackene Empanada .................................................................................................................. 3,50  

Ziegenfrischkäse mit Bohnensalat, Chorizo und schwarzen Oliven .............................................. 3,50 

Vitello Tonnato mit Kapernäpfel .................................................................................................  3,80  

Thailändischer Rindfleischsalat mit Chili ...................................................................................... 3,80 

Datteln im Rauch- Speckmantel ................................................................................................... 3,80 

In Sesam gebratenes Entenfilet, Glasnudelsalat und Orangen-Chili-Sauce  .................................. 3,80  

Roastbeeftranchen mit Tartesauce und Cornichons ..................................................................... 4,00 

Pulled Chicken Mini Burger im Brioche mit Zwiebelconfit ............................................................ 4,20 

Roastbeef-Tatarröllchen mit grünem Schmand ..........................................................................  4,20  

Lauwarmes Bauernbrot Bruscetta mit 

- würzigem Rindstatar .................................................................................................................. 4,50 

Pastrami Sandwich ....................................................................................................................... 4,50 

Rindertatar mit Schalotten- Creme-fraîche und Avruga Kaviar .................................................... 4,50 
 
 
FISCH/MEERESFRÜCHTE  

Tom- Kha Gai Suppe ..................................................................................................................... 3,00 

Matjessalat mit Apfel und Zwiebeln ............................................................................................. 3,20  

Rote-Bete-Salat mit geräucherter Forelle und Meerrettichcrème  ............................................... 3,50  

Pouletcocktail mit Curry und Limette  .......................................................................................... 3,80  

Marinierte Lachswürfel mit Avocado ............................................................................................ 4,00 

Praline von Riesengambas in knusprigem Kataifi-Teig/Mango-Ananaskompott .......................... 4,00 

Crevettencocktail mit Ananas und Korinder ................................................................................. 4,20 

Pazifikshrimps mit Apfel, Staudensellerie und Cocktailsauce ......................................................  4,20 

Ceviche vom Thunfisch in Koriander und Limette mariniert, Avocado-Mango-Salsa ................... 4,50 
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VEGETARISCH 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto  ...................................................................................... 2,20 

Ziegenfrischkäsepraline in Pumpernickel mit Aprikosenchutney  ................................................ 2,50  

Karottenschaumsuppe mit Ingwer ............................................................................................... 3,00 

Saisonale Gemüseschaumsuppe .................................................................................................. 3,00  

Raclettkäse auf Bauernbrot .......................................................................................................... 3,00 

Eisgekühlte Gazpacho .................................................................................................................. 3,20 

Griechischer Salat mit Fetakäse .................................................................................................... 3,50 

Grillierte Aubergine mit Hummus  ................................................................................................ 3,50  

Lauwarmes Bauernbrot Bruscetta mit 

- Tomaten- Basilikumpesto ......................................................................................................... 3,50 
 

QUICHES 

Quiches Lorraine mit Sauerrahm.................................................................................................. 2,20 

Quiches mit Ziegenfrischkäse und mediterranes Gemüse ........................................................... 2,20 

 

CANAPÉS 

pikante Frischkäsecrème, Radieschen und grünem Spargel  ........................................................ 2,50  

mit italienischer Trüffelsalami .....................................................................................................  2,90 

geräuchertes Forellenfilet, gesalzene Zitrone und geriebenem Meerrettich  ................................ 3,50  

hauchdünner Coppaschinken mit Essiggemüse  ........................................................................... 2,80 
 
SÜß 

Mousse au chocolaté mit Crumble und Fruchtmark ....................................................................  2,50 

Mandelcreme mit roter Beerengrütze  .......................................................................................... 2,50  

Topfenmousse mit exotischem Obstsalat ...................................................................................  2,50 
 
 
 
 

Bitte beachten Sie, dass eine Mindestbestellmenge von 10 Häppchen pro Sorte besteht 

 
Alle Preise verstehen sich pro Stück, in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer  
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Saisonale Menüvorschläge 
Inspiration Frühling  
(01. April – 30. Juni) 

Auswahl an Vorspeisen 

 Ruccolasalat mit knusprigem Bacon, Ziegenkäsemousse und Feigen   

 Roh marinierter Salat von weißem und grünem Spargel dazu Pastrami,  
Radieschen, Pinienkerne und wachsweichem Hühnerei 

 Tatar vom Saiblingsfilet mit Gurke, Meerrettich und Zupfsalat  

 Gebeizter Orangenlachs mit Tabulésalat und pikantem Limettenjoghurt  

 Eingelegter Walbecker Stangenspargel mit Bärlauchvinaigrette und Zupfsalat  

 Rindercarpaccio mit Trüffelöl, gehobeltem Parmesan und mariniertem Rucola  

Auswahl an Suppen      

 Spargelcémesuppe mit Bärlauchespuma und Croûtons  

 Minestrone mit Basilikumpesto  

 Karotten- Ingwercrémesuppe mit Rauchlachsstreifen 

Auswahl Hauptgang Fleisch  

 Maispoulardenbrust mit gerüffeltem Kartoffelpüree, Cherrytomaten und Frühlingslauch  

 Rosa gebratene Tranche vom Kalb unter einem Kräutermantel mit Portweinjus  
Macaire- Kartoffeln und Leipziger Allerlei 

 Rosa gebratenes Lammnüsschen mit Ratatouille und Gnocchi in Kräuterrahm  

 Rinderfilet am Stück gebraten mit Bärläuchbernaise, Spargelgemüse und neuen Kartoffeln 
+10,00 

Auswahl Hauptgang Fisch 

 Confierter Kabeljau auf wildem Brokkoli, geschmolzener Tomate und Verjus  

 Gebratene Lachforelle auf Bärlauchrisotto und Spargelgemüse  

 
Auswahl Dessert 

 Erdbeer- Rhabarbersalat mit Joghurteis und Schokoladen Crumble  
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 Gebrannte Vanillecreme mit Himbeersorbet  

 Halbflüssiger Schokoladenkuchen mit Topfeneis   

 Stappens saisonale Dessertvariation  

 

Inspiration Sommer  
(01. Juli – 30. September) 

Auswahl an Vorspeisen 

 Ruccolasalat mit Oliven, Gurken und gebackenem Fetakäse  

 Salat von der Tasty- Tomate mit Burrata und rotem Zwiebel- Chutney 

 Rosa gegrilltes Carpaccio vom Ibericoschwein mit Perlzwiebel, gesalzener Zitrone  
und Kapern, dazu kleiner Kräutersalat  

 Variation vom Lachs (Tatar mit Avocado I Gurkenkaltschale mit Rauchlachs I  
Sashimi mit Sojasauce) 

 Kalbsfleisch und Thunfisch mit Peperoni, Limette und Sauerrahm  

 Exotisch angemachtes Lachstatar mit Mango, Avocado und Koriander  
auf in Sesam marinierter Sushireis  

Auswahl Suppen  

 Tomatenkraftbrühe mit Nudel- Säckchen und Flammkuchenstreifen 

 Curry- Kokoscrémesuppe mit kleiner Frühlingsrolle 

 Erfrischende Gazpacho mit gebratener Riesengarnele  

Auswahl Hauptgang Fleisch  

 Zweierlei vom Kalb (Bäckchen und Rücken) auf Pfifferlingspolenta und Wurzelgemüse  

 Barbarie- Entenbrust in Balsamicojus mit Rhabarber geschmorten Chicoré und Gnocchi 

 Rosa gebratene Jungrindhüfte mit Bohnencassoulet, Parmesan- Kartoffeln und  
Portwein- Schalotten- Jus  

 Maishähnchenbrust gefüllt mit mediterranem Gemüse, dazu Tomatenrisotto  

Auswahl Hauptgang Fisch  
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 Gebratenes Zanderfilet auf Ruccolarisotto und Tomaten- Zucchini Gemüse  

 Confiertes Lachsforellefilet mit Erbsencreme, grünem Spargel und kleinen Kartoffeln    

Auswahl Dessert  

 Miami Lime Pie mit Piña- Colada Eis 

 Zweierlei von der weißen Schokolade mit Himbeeren, Crumble und Sorbet  

 Topfenmousse mit frischen Beerenkompott und Vanilleeis  

 Stappens saisonale Dessertvariation  

 

Inspiration Herbst  
(01. Oktober – 31. Dezember) 

Auswahl an Vorspeisen 

 Rapunzelsalat mit gebratenen Birnenspalten, Kürbiskernen und geräucherter Gänsebrust 

 Herbstsalat mit gebratenen Waldpilzen und Baumnüssen und Ziegenfrischkäse 

 Salat von Avocado und Cherrytomaten mit marinierten Pazifikcrevetten und Limettencreme 

 Ceviche vom Thunfisch mit Avocado, Mango, Koriander und Limette 

 Das Beste vom engl. Glen Douglas Lachs (Sashimi / gebeizt / Tartar) 

 Unser Lachsburger“ 

Auswahl Suppen  

 Kürbiscrémesuppe mit steierischem Öl und Brotcroûtons   

 Maronencrémesuppe mit geräucherten Entenbruststreifen   

 Getrüffelte Blumenkohlcrémesuppe mit Sauerrahm und Rauchlachs  

Auswahl Hauptgang Fleisch  

 Rinderroastbeef am Stück niedergegart mit Café de Paris Kartoffeln und Bohnengemüse  

 Zweierlei vom Hirsch (Ragout und rosa gebratener Rücken) mit Preiselbeeren,  
Schupfnudeln und Rosenkohl 
+10,00  
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 Geschmorte Ochsenbacke auf Trüffelrisotto mit geschmorte Petersilienwurzeln  

 Perlhuhn in Landschinken gebraten mit Selleriepüree und Kräuter- Gnocchis   

Auswahl Hauptgang Fisch  

 Confierter Kabeljau mit Balsamicolinsengemüse, Kartoffelschnee und Rieslingschaum  

 Zander auf der Haut gebraten mit Pfifferlingsrisotto und Zuckerschoten 

Auswahl Dessert  

 Mandelmousse mit Beerenkompott und Rumeis 

 Schokoladentarte mit Gewürzclementinen und Lebkucheneis  

 Krokanteisparfait mit lauwarmen Whiskeyschaum 

 Stappens saisonale Dessertvariation  

 

Inspiration Winter  
(01. Januar – 30. April) 

Auswahl an Vorspeisen 

 Chiroeésalat mit Blutorange, karamellisiertem Ziegenfrischkäse und Nüsse  

 Carpaccio vom Seeteufel mit Avocado, Vanilleöl und Jacobsmuschel   

 Knusprig gebackene Ziegenfrischkäserolle mit Rucola-Zucchinisalat, Honig-Balsamicojus  

 Zweierlei vom Kalb mit Basilikumcreme und Friseésalat   

 Marinierte Rinderfiletscheiben mit geschrotetem Pfeffer, Schnittlauchvinaigrette  
und Kartoffel-Trüffelsalat 

 Zweierlei vom Räucherlachs mit Salat von grünem Spargel und Orange 

Auswahl Suppen  

 Apfel- Meerrettichcrémesuppe mit Rauchlachs 

 Currycrémesuppe mit Zitronengras und Kokos und Crevette   

 Kartoffelcrémesuppe mit Wintertrüffel und Speck  

Auswahl Hauptgang Fleisch  
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 Schweinefilet im Speckmantel an glacierten Zwetschgen und Schwarzwurzelragout 
und Brezelknödel 

 Rosa gegartes Rinderfilet mit Trüffelglace, Selleriecreme und Kartoffelplätzchen  
+ 10,00 

 Bœuf bourguignon mit Wurzelgemüse und Kartoffeln 

 Maishähnchenbrust mit jungen Schoten und Winterpilzen dazu Bernaise und gefüllte Kartoffeln  

Auswahl Hauptgang Fisch  

 Zander auf der Haut gebraten mit tomatisiertem Rahmsauerkraut und Perschaum  

 Frikassèe vom Lachs und Meerbarbe mit Petersilienschaum, Schwarzwurzeln und Gnocchis    

Auswahl Dessert  

 Miami Lime Pie mit Piña Coladaeis  

 Frischkäsecreme mit Orangen und weißem Schokoladeneis 

  Variation vom Créme Brûleé mit Obst und Sorbet 

 Stappens saisonale Dessertvariation  

 

 

3- Gang Menü: 45,00 EUR  

(Vorspeise I Hauptgang I Dessert) 

3- Gang Menü: 39,00 EUR 

(Suppe I Hauptgang I Dessert) 

4- Gang Menü: 51,00 EUR  

(Vorspeise I Suppe oder Zwischengang I Hauptgang I 

Dessert) 

5- Gang Menü: 61,00 EUR  

(Vorspeise I Suppe I Zwischengang I Hauptgang I 

Dessert) 
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BBQ- Dinner 
 

Vorschlag I 
 

Vorspeisen: 
Brot/ Butter/ Dip 

Auswahl an Rohkost und Blattsalaten 
Tomaten- Mangosalat mit marinierter Burrata 

Ceasars Salad als Schüttelsalat 
Antipasti mit Olivenöl, Kräutern und Balsamico angemacht 

Confierter Lachs in BBQ- Marinade mit Avocado-Quinoa- Salat 
- Sandwiches mit Pastrami aus unserem Smoker 

 
*** 

 
Vom Grill: 

Kalbsbratwurst mit Trüffel- Kartoffelpüree 
Pulled Pork Burger 

Maishähnchenbrust in Zitronen-Thymianmarinade 
U.S. Flanksteak 

Thunfischsteaks in Chili- Koriandermarinade 
Beilagen: 

Grilltomate/ Speck- Bohnen/ Gemüse- Grillspiesse aus Mais, Zucchini und Champignons 
Kartoffelgratin 

Grillkartoffel mit Rosmarin und Knoblauch 
Saucenauswahl: 

BBQ-Sauce 
Fruchtige Mango-Currysauce 

Chilisauce im Weckglas portionsweise angerichtet 
Kräuterbutter 

 
*** 

 
Dessert: 

Gegrillte Ananas am Spieß mit erfrischendem Joghurt, Vanilleöl und Pistazie 
Obstspieße 

Halbflüssiger Schokoladenkuchen 
 

45,00 EUR pro Person  
(ab 25 Personen) 
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Vorschlag II 

 
Vorspeisen 

Caipirinha - Lachs mit Gurke und Limette 
Tomaten - Burrata mit Basilikum 

Polentahappen mit grünem Spargel im Speckmantel 
Sashimi vom Thunfisch mit Wakamésalat und Wan- Tan Segel 

Riesengarnele mit Basilikum- Pesto- Kartoffelsalat 
Ziegenkäsepraline im Pumpernickelmantel mit Aprikosenchutney 

Gegrillte Poulardenbrust/ Cous Coussalat/ Erdnusssauce 
 

*** 
 

Vom Grill: 
Merguez (Lammbratwurst) 

Rinder- oder Schweinerippchen aus dem Smoker 
Lammkeule mit Kräutern 

Entrecôte im Ganzen vom Grill 
Barbarie- Entenspieße 

Garnelenspieße 
Hummer 
Beilagen: 

Grilltomate/ Speck- Bohnen/ Gemüse- Grillspiesse aus Mais, Zucchini und Champignons 
Kartoffelgratin 

Grillkartoffel mit Rosmarin und Knoblauch 
Saucenauswahl: 

BBQ-Sauce 
Fruchtige Mango-Currysauce 

Chilisauce im Weckglas portionsweise angerichtet 
Kräuterbutter 

 
*** 

 
Dessert 

Mandelmousse mit Beerenkompott 
Quarkmousse mit Fruchtsauce 

Erfrischende Obstplatte 
 

58,00 EUR pro Person 
ohne Hummer und Entrecote 47,00 EUR pro Person 

(ab 25 Personen) 
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Mitternachtsimbiss 

 Currywurst mit Chips        4,00  

 Mini- Hamburger/ Mini Lachsburger        4,00  

 Quiche Lorraine         4,00  

 Elsässer Flammkuchen        4,00 

 Wurst- und Schinkenplatte, saures Gemüse, Schwarzbrot, Butter   6,00 

 Auswahl von Rohmilchkäse, Weintrauben, Baguette    7,50 

 Gulaschsuppe         6,50 

 Ganzes Spanferkel vom Grill, Krautsalat, Brötchen, Senf (ab 60 Personen)         12,00 
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Pauschalen 
 

STAPPENS BASIC 
 

Sektempfang Stappen‘s Winzersekt 
alkoholfreier Sekt von Nahem 

3- Gang Menü 
korrespondierende Weine (Weißwein / Rotwein) 

Wasser Medium und Still 
Bitburger Pils, Kölsch und Weizen vom Fass 

Softgetränke (Coca- Cola, Fanta, Sprite) 
Kaffeespezialitäten und Tee nach dem Menü 

1 Digestif pro Person nach dem Essen 
95,00 EUR pro Person 

 
 
 

STAPPENS BEST 
 

Sektempfang Stappen‘s Winzersekt 
alkoholfreier Sekt von Nahem 

Aperitifbegleiter 
4- Gang Menü oder Buffet 

korrespondierende Weine (Weißwein / Rotwein) 
Wasser Medium und Still 

Bitburger Pils, Kölsch und Weizen vom Fass 
Softgetränke (Coca- Cola, Fanta, Sprite) 

Kaffeespezialitäten und Tee nach dem Menü 
1 Digestif pro Person nach dem Essen 

Mitternachtsimbiss 
Menükarten 

118,00 EUR pro Person 
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STAPPENS UNVERGESSLICH 
 

Champagnerempfang 
alkoholfreier Sekt von Nahem 

Aperitifbegleiter 
4- Gang Menü 

korrespondierende Weine (Weißwein / Rotwein) 
Wasser Medium und Still 

Bitburger Pils, Kölsch und Weizen vom Fass 
Softgetränke (Coca- Cola, Fanta, Sprite) 

1 Heißgetränk pro Person nach dem Essen 
1 Digestif pro Person nach dem Essen 

Erdbeerherz 
Mitternachtsimbiss 

Menükarten 
Hussen 

140,00 EUR pro Person 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Diese Pauschalen gelten 6 Stunden (spätester Beginn um 18.00 Uhr) und ab 50 Personen  
Nach Ablauf werden alle Getränke nach Verzehr abgerechnet 
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Golfer Special 
 
Kleines Frühstück to go 
(ab 10 Personen) 
Stappen’s gefüllte Tüte mit:   „kurzes Spiel“ 
     Multivitaminsaft 0,2l 
     Mineralwasser 0,2l 
     Müsliriegel/ Schokoriegel  
     Handobst 
     Frischkäse- Rucola Sandwich 
     9,00 EUR pro Person 
      
     „langes Spiel“ 
     Multivitaminsaft 
     Mineralwasser 0,2l  
     Müsliriegel/ Schokoriegel 
     Handobst 
     2 Mini Bagel mit Frischkäse und Lachs und Roastbeef  
    und Gurke 
     12,50 EUR pro Person 
 
Kleines Golferfrühstück 
zum Genießen in unserer Stube oder auf unserer sonnigen Terrasse 
(ab 15 Personen) 

„Pin“ 
     Filterkaffee und Auswahl an Tee 
     Fruchtsäfte und Softgetränke im Raum 
     Obstvariation 
     2 halbe belegte Brötchen 
    10,00 EUR pro Person 
 

     „Pull“  
    Filterkaffee und Auswahl an Tee 

     Fruchtsäfte und Softgetränke im Raum 
    Obstvariation 
    2 halbe belegte Brötchen 
    Bircher Müsli 
    Frisches Rührei mit Kräutern dazu Vollkornbrot 
    14,00 EUR pro Person  
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„Half- Way Verpflegung“ an Loch 9 
(Ab 20 Personen) 

    „Hole-in-one“ 
    Handobst 
    Schokoriegel/ Müsliriegel 
    Softgetränke / Filterkaffee 
    6,00 EUR pro Person 

     Optional dazu buchbar: 
     - Blechkuchen mit Sahne + 2,80 EUR p.P.  
     - Auswahl an Sandwiches + 4,50 EUR p.P. 
     - Stappen’s Currywurst mit Brot + 4,50 EUR p.P.  
 

 
„Erfrischung an Loch 9“ 
Überraschen Sie Ihre Golfpartner mit einer Häagen Dazs Eisstation 
5,00 EUR pro Person 
 
 
„Welcome- Back – Stärkung nach dem Golf“ 
Auf unserer sonnigen Terrasse oder in unserer Stube 
(ab 15 Personen) 
 
     „Abschlag“ 
     Golfer oder Aperol Spritz 
     Currywurst mit hausgemachtem Brot 
     Softgetränke 
     Kölschfass zum „selber zapfen“ 
     18,00 EUR pro Person (inklusive 1 Stunde Service) 

 
    „Finish“ 
    Golfer oder Aperol Spritz 
    Bratwurst und marinierte Duroc- Steaks vom Grill mit  
   hausgemachtem Brot, Saucen und Salatauswahl 
    Softgetränke 
    Kölschfass zum „selber zapfen“ 

     22,00 EUR pro Person (inklusive 1 Stunde Service) 
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Benötigen Sie noch etwas für Ihre Veranstaltung…? 

 
Partner 

Stappen Oberkassel 
Luegallee 50 

40545 Düsseldorf 
+ 49 211 – 93077600 

mail@stappen-oberkassel.de 
 

 
Gasthaus Stappen in Korschenbroich 

Steinhausen 39 
41352 Korschenbroich- Steinhausen 

+ 49 2166 – 88226 
mail@gasthaus-stappen.de 

 
Standesamt Pulheim 
Alte Kölner Straße 26 

50259 Pulheim 
Telefon: 02238 - 808-0 

stadtpulheim@pulheim.de 
 

 

Hotels 
Hotel Ascari GmbH 

Jacobstraße 
50259 Puhlheim 
+ 49 2238 - 8040 

info@hotel-ascaria.de 
 

 
My Sky Hotel 
Ottostraße 10 
50259 Pulheim 

+ 49 2238 – 9299381 
INFO@MYSKYHOTEL.DE 

 
Floristen 

Kreative Blüten 
Aurikelweg 7 2 
50259 Pulheim 

+ 49 151 - 68112799 
kontakt@kreative-blueten.de 

 

 
Dekostories 

Aurikelweg 72 
50259 Pulheim 

+ 49 1573 - 7864366 
info@dekostories.de 

 
Hochzeitstorten 

Törtchen Törtchen Köln 
Apostelnstraße 19 

50667 Köln 
+ 49 221 - 27253081 

info@toertchentoertchen.de 
 

 
Madame Miammiam 
Antwerpener Str.39 

50672 Köln 
+ 49 221 - 94998519 

info@madamemiammiam.de 
 

Pianist 
Mann am Klavier 

Im Schlangenhöfchen 38 
51427 Bergisch Gladbach 

+ 49 176 - 20999 663 
info@mann-am-klavier.de 

Band 
Indigo Jazzlounge 

Luegallee 26 
40545 Düsseldorf 
+ 49 211- 5621108 

info@indigojazz.de 
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mailto:mail@gasthaus-stappen.de
mailto:stadtpulheim@pulheim.de
mailto:info@hotel-ascaria.de
mailto:INFO@MYSKYHOTEL.DE
mailto:kontakt@kreative-blueten.de
mailto:info@dekostories.de
mailto:info@toertchentoertchen.de
mailto:info@madamemiammiam.de
mailto:info@mann-am-klavier.de
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Fotografie 
Hanna Witte 

Thürmchenswall 72 
50668 Köln 

+ 49 221 - 20437111 
mail@hanna-witte.de 

Wedding films 
Just Memories 

Zur alten Gesenkschmiede 6 
42781 Haan 

+ 49 2129 - 5909805 
post@just-memories.de 

 
Fotobooth 

Kamera auf Achse 
Oberstraße 59a 

51149 Köln 
+ 49 2203 - 9774940 

post@kameraaufachse.de 
 

Brautwagen 
Oldtimervermietung Reno Müller 

Richard-Wagner-Str. 56 
47799 Krefeld 

+ 49 2151 - 594535 
oldtimervermietung-nrw@t-online.de 

 
Taxi 

Jürgen Päffgen 
Blaugasse 14 
50859 Köln 

+ 49 221 - 311311 
Info@taxi-paeffgen.de 

 

Shuttle Service 
Reisebüro ADORF GmbH 

Mündelheimer Weg 10 
40472 Düsseldorf 
+ 49 211 - 418970 

omnibusse@adorf.de 
 

Pyrotechniker 
PYROTEAM Düsseldorf GmbH 

Nordstraße 44 
41515 Grevenbroich 
+ 49 2181 - 2739360 

Illumination 
AVP Event technologies GmbH 

Annette-Kolb-Str.17 
51519 Odenthal 

+ 49 2207 - 7040300 
info@avp-et.de 

 
Eventzeichnerin 

Illustration statt Fotografie 
Jahnstraße 30 

40215 Düsseldorf 
+ 49 176 - 43103498 

info@eventzeichnen.de 
 

Papeterie 
Der 103. Tag 

Thürmchenswall 72 
50668 Köln 

+ 49 221 - 94643368 
jens.rehling@hundert3.com 

Brautmodendesign 
Anwerpener Straße 50 

50672 Köln 
+ 49 221 - 5080401 

info@claudiaheller.de 
 

Der feine Herr 
Baudrisstr. 6 
50733 Köln 

+ 49 157 - 34419665 
hello@feiner-herr.de 

  

mailto:mail@hanna-witte.de
mailto:post@just-memories.de
mailto:post@kameraaufachse.de
mailto:oldtimervermietung-nrw@t-online.de
mailto:Info@taxi-paeffgen.de
mailto:omnibusse@adorf.de
mailto:info@avp-et.de
mailto:info@eventzeichnen.de
mailto:jens.rehling@hundert3.com
mailto:info@claudiaheller.de
mailto:hello@feiner-herr.de
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Kinderbetreuung 
Leos Kinderevents 

Krefelder Straße 46-50 
41539 Dormagen 

+ 49 213 - 32259101 
info@leo-kinderevents.de 

 

 

 

 
Wir hoffen, Ihr Interesse geweckt zu haben und freuen uns auf Ihre Anfrage! 

 
Ihre Stappen-Teams 
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Allgemeinen Geschäftsbedingungen 

 
 I. Stornierungsfristen:  

(Veranstaltungen ab 30 Personen)  

Ab Vertragsunterzeichnung: 

12 - 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn:   20% des zu erwartenden Mindestumsatzes  

  8 - 4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn:   40% des zu erwartenden Mindestumsatzes 

  4 – 2 Wochen vor Veranstaltungsbeginn:  60 % des zu erwartenden Mindestumsatzes 

  2 – Veranstaltungsbeginn:                         80 % des zu erwartenden Mindestumsatzes 

Die Berechnung des zu erwartenden Mindestumsatzes ergibt sich aus dem Preis des ausgewählten Menü x die 

Personenanzahl. Sollte der Rücktritt vor Menüauswahl stattfinden, legen wir das preisgünstigste Menü zugrunde.  

II. Personenanzahl  

Die 3 Werktage vor der Veranstaltung gemeldete Personenzahl gilt als Mindestgrundlage (Garantiezahl) für die 

Preisberechnung. 

III. Kulinarik 

Für eine optimale Planung Ihres Anlasses, bitten wir Sie, Ihre Kulinarik-Auswahl mindestens  

14 Tage im Voraus bekannt zu geben. Wir bieten Ihnen vegetarische Varianten an, ebenso wie alternative Gerichte für 

allfällige Lebensmittelunverträglichkeiten. Gerne beraten wir Sie persönlich, um auf Ihre individuellen Wünsche 

einzugehen. 

IV. Nachtzuschläge  

Verrechnung von Serviceleistungen 

Unter folgenden Umständen werden Serviceleistungen zusätzlich berechnet: 

- bei Veranstaltungen die länger als 1.00 Uhr dauern EUR 200,00 pro Stunde 

- bei besonderen Dekorationswünschen wie Hussen bügeln, Tischdekorationen arrangieren 

pro Mitarbeiter / Stunde 35,00 EUR. 

V. Mitnahme von Speisen  

Möchten Sie die von uns zubereiteten Speisen mitnehmen, so bitten wir Sie, uns dies vor der Veranstaltung mitzuteilen. 

Wir sind verpflichtet unmittelbar, nach Abbau des Buffets die Speisereste zu entsorgen. Für mitgenommene Speisen 

übernehmen wir aus hygienischen Gründen keinerlei Haftung und sind nicht haftbar zu machen.  

VI. Kuchen  

Aus hygienischen Gründen ist eine Anlieferung von mitgebrachten Kuchen am Vortag nicht möglich. 

Für Anlieferungen am Tag besteht keinerlei Haftung.   

VII. Saisonale Änderungen:  

Bitte beachten Sie, dass sich durch die Saison- und Marktlage eventuelle. Preisänderungen ergeben können. 


