
Ihre Hochzeit
bei uns im
Konrad ‘s



Erleben Sie die besondere Atmosphäre im 
Konrad’s Restaurant und lassen Sie sich vom 
atemberaubenden Rheinblick verzaubern!

Hier wird Ihre Hochzeit zu einem unvergess-
lichen Ereignis über den Dächern von Bonn. 
Unser außergewöhnlicher Service, der be-
sondere Genuss unserer Küche, tolle Drinks 
und das elegante Ambiente machen Ihren 
großen Tag zu einem echten Highlight.

Kommen Sie vorbei und genießen Sie  
unvergessliche Momente in einem Rah-
men, der Sie und Ihre Gäste noch lange 
begeistern wird!

Feiern Sie über 
den Dächern 
Bonns



Auf unserer atemberaubenden 17. Etage erwartet Sie ein außergewöhnlicher Panoramablick auf das Siebengebirge,  
den Rhein, den Post-Tower sowie den „Langen Eugen“. 

Der perfekte Raum

Raum Fläche (m²) Länge x Breite (m) Höhe (m) U-Form Theater Block Empfang Bankett

Konrad‘s 1 80 6,6 x 9,4 3 14 48 18 50 50

Konrad‘s 2 34 5,8 x 5,3 3 - - 16 20 16

Exklusivbuchung  
Konrad‘s 450 - 3 - - - 200 -



Konrad‘s Restaurant und Bar
17. Etage / Bonn Marriott Hotel

Konrad‘s 1

Konrad‘s 2 Restaurantbereich Skybar

WCAufzügeOpen KitchenKitchen-Back

Terrasse

Buffet-Optionen bei Exklusivbuchung Buffet-Optionen bei Raumbuchung von Konrad‘s 1 und 2



Sektempfang  
Sekt Hausmarke

Orangensaft
Wasser 

 
18,00 €/30 min 

pro Person

• • •

Champagnerempfang  
Champagne Taittinger Brut 

Orangensaft 
Wasser 

36,00 €/30 min 
pro Person

• • •

 Erweiterung um 3 Aperitifs  
Aperol Spritz

Campari-Orangensaft
Porto-Tonic

 
+ 9,00 €/30 min 

pro Person

Empfang Getränke

Pauschale IV 
Pauschale III + 

Champagner (Taittinger)  

+3 Cocktails  

4h à 85,00 € 
pro Person

Pauschale I 

Wasser | ‌‌‌‌Softdrinks 

Bier 

Wein  
(1 x Weißwein,1 x Rotwein)

4h à 45,00€ pro Person  
Stündliche Erweiterung je 11,50 € / h

Pauschale II 
Pauschale I + 

Kaffeespezialitäten 
 

4h à 59,00 € 
pro Person

Pauschale III  
Pauschale II + 

3 Longdrinks/ 
Highballs  

4h à 69,00 €  
pro Person



Wir stellen Ihnen gerne ein maßgeschneidertes Hochzeitsmenü oder -buffet ganz nach Ihren Vorlieben und Wünschen zusammen.  
Lassen Sie sich von unseren Menüvorschlägen inspirieren oder teilen Sie uns Ihre individuellen Ideen mit. 
 
Unsere Küche verwöhnt Sie mit kreativen Gaumenfreuden. Ein harmonisch abgestimmtes Menü wird Ihnen und Ihren Gästen unvergessliche  
kulinarische Erlebnisse bescheren. Wir legen großen Wert auf die Verwendung saisonaler und hochwertiger Zutaten, da dies den Geschmack  
maßgeblich beeinflusst.

Menüauswahl



 Wir passen unsere Menüs der Saison an. 

Vorspeisen

Gebratener Flusszander mit marinierter  
Chioggia Beete und jungem Zupfsalat

***

Hauptgang

Entrecôte mit Balsamicojus, Zwiebelkompott,  
Kartoffelgratin und Steinchampignons

***

Dessert

Gâteau von Grand Noir Schokolade  
mit Ananas und Passionsfruchteis

3-Gang  
Hochzeitsmenü

Vorspeisen

Sellerieschaumsüppchen  
mit Nussbutter und Croûtons

***

Zwischengang

Kross gebratener Saibling mit Rieslingschaum,  
Spitzkohl und kleinem Kräutersalat

***

Hauptgang

Rinderfiletsteak mit Rotweinjus, Sauce béarnaise,  
gebratenen Kräuterseitlingen und Pommes Macaire

***

Dessert

Milcheis mit Crème Crue,  
Zitruslimonade und Mango

4-Gang  
Hochzeitsmenü

 Wir passen unsere Menüs der Saison an. 

à 75,00 € pro Person | ab 70 Gästen 69,00 € pro Person
 

Buffets
Auf Anfrage, ab 35 Personen 

 
Buffet mit je drei Varianten von Vorspeise,  

Hauptgang und Dessert  
 

ab 89,00 € pro Person

à 90,00 € pro Person  | ab 70 Gästen 84,00 € pro Person



Vorspeisen

Salat von roter und gelber Beete mit Meerrettich, Ziegenkäse mit 
Mesclunsalat

***

Quinoa mit Avocado, Ingwer-Vinaigrette und Kräutersalat

Haupt- | Zwischengänge

Parmesan Risotto mit confierter Amalfi Zitrone, Kräuterseitlinge und 
Spinatsalat

***

Hausgemachte Gnocchi mit Salbeibutter, Pinienkernen, Austernpilzen 
und confierten Tomaten

Dessert

Kokoseis mit Kalamansicrème und Zitronenbaiser

Vegetarische  
Alternativen

 Wir passen unsere Menüs der Saison an. 



UPGRADES ZUM EMPFANG

Gabelgeld & Kaffeepauschale (eigene Hochzeitstorte) 8,50 € / p.P.

Flying Fingerfood – 3 Sorten 21,00 € / p.P.

MENÜ-UPGRADES

Jeder weitere Gang 15,00 € / p.P.

Dessertvariation Dreierlei im Glas 10,00 € / p.P.

Hochzeitstorte ab 10,00 € / p.P.

MITTERNACHTSSNACK

Smashburger, Steakhouse Pommes & Dips 14,00 € / p.P.

Käsebuffet (Affineur Waltmann) 16,00 € / p.P.

Upgrades



Veranstaltungsraum – Konrad‘s I
bis 50 Personen | Mindestumsatz: bis 35 Pax 2.500 € ab 35 Pax 3.500 €

Veranstaltungsraum – Konrad‘s II
bis 16 Personen | Mindestumsatz: 1.000 €

Exklusivbuchung – Konrad‘s Restaurant
bis 150 Personen | Mindestumsatz: ab 15.900 € 
 
Personal-Nachtzuschlag
Wir berechnen ab 23:00 Uhr 39 € je Mitarbeiter pro Stunde angefan-
gener Stunde. Hochzeiten sind bis 2:00 Uhr möglich (Sperrstunde). 
 

Auf- und Abbau
Bitte beachten Sie, dass unser Restaurant vor und nach Ihrer Hochzeit 
regulär geöffnet ist. Der Aufbau Ihrer Feier kann daher erst ab 14 Uhr 
erfolgen. Am Sonntag bitten wir Sie, den Abbau bis spätestens 10 Uhr 
abzuschließen, da in der 17. Etage unser Brunch stattfindet. 
 
Dekoration und Technik
Sollten Sie technische Ausstattung für Ihre Feier benötigen, sprechen Sie 
uns gerne an – wir unterstützen Sie bei der passenden Lösung.  

Auf Wunsch arrangieren wir ebenfalls gerne Ihre mitgebrachte Dekora-
tion – etwa Namenskärtchen, Gastgeschenke oder Blumenschmuck – 
nach vorheriger Absprache und gegen eine einmalige Servicepauschale.

Für eine besonders individuelle Gestaltung empfehlen wir unseren 
Kooperationspartner schwarzliebtweiß. Auf der nächsten Seite stellen 
wir Ihnen Pam und ihre Arbeit näher vor.

Zusätzliche  
Informationen



Blumen & Dekoration

 

Hallo, ich bin Pam – und seit 2014 dreht 
sich bei mir alles darum, Hochzeiten nicht 
nur schön, sondern unvergesslich zu ma-
chen. Mit meiner Liebe zum Detail und 
einem Blick für das Besondere gestalte 
ich individuelle Dekorationen, die genau 
zu euch und eurem großen Tag passen.  

Ob Tischdeko, Traubögen oder kleine lie-
bevolle Highlights – ich verwandle eure 
Location in einen Ort voller Atmosphä-
re und Persönlichkeit. Ganz gleich, ob 
ihr euch etwas klassisch-elegantes, mo-
dern-urbanes, glamourös-romantisches 
oder etwas individuelles wünscht: Ich 
kreiere für euch ein stimmiges Gesamt-
bild, das euch und eure Gäste begeistert.  
 
Dekoration heißt für mich: Eure Geschich-
te zu erzählen und genau das machtmei-
nen Job so besonders.
 
Lasst uns gemeinsam eure Hochzeit in 
einen echten Herzensmoment
verwandeln.

Einfach. Schön. Besonders. – 
Hochzeitsdeko mit Herz von 
Schwarzliebtweiss

Sprechen Sie uns gerne an oder be-
suchen Sie die Webseite unseres Ko-
operationspartners – dort finden Sie 
weitere Inspirationen und Beispiele 
für individuelle Hochzeitsdekoration.



PATISSERIE

In der hauseigenen Patisserie des Kameha 
Bonn entstehen exklusive Torten, die nicht 
nur geschmacklich, sondern auch optisch 
unvergesslich sind. Ob klassisch-elegant, 
modern-minimalistisch oder extravagant 
– die Hochzeitstorten werden individuell 
nach Ihren Wünschen gefertigt.

Stil, Geschmack und Gestaltung richten 
sich ganz nach Ihren persönlichen Vor-
lieben des Brautpaares – so entsteht eine 
Torte, die perfekt zu Ihnen und Ihrem gro-
ßen Tag passt. Qualität, Handwerkskunst 
und Liebe zum Detail stehen dabei immer 
an erster Stelle.

Sprechen Sie uns gerne an! Wir stellen den 
direkten Kontakt zu unserem Kooperati-
onspartner her, damit Ihre Hochzeitstorte 
bis ins kleinste Detail Ihren Vorstellungen 
entspricht.

Weil unvergessliche Momente nach un- 
vergesslichem Genuss verlangen.

Hochzeitstorten vom Feinsten 
– direkt aus der Patisserie des 
Kameha Bonn

Lassen Sie sich inspirieren –
entdecken Sie auf der Website  
unseres Partners traumhafte  
geschmackliche Inspirationen für 
Ihre individuelle Hochzeitstorte.



Übernachtung

Feiern Sie Ihre Hochzeit in den stilvollen 
Räumlichkeiten des Konrad‘s im 17. Stock des 
Marriott Bonn und genießen Sie dabei einen 
atemberaubenden Blick über den Rhein. Ma-
chen Sie Ihre Feier zu einem unvergesslichen 
Erlebnis, das sich wie ein Kurzurlaub anfühlt.

Dank unseres exklusiven Kooperationsan-
gebots mit dem Bonn Marriott Hotel kön-
nen Sie und Ihre Gäste nach der Feier in ei-
ner unserer eleganten Zimmer und Suiten 
übernachten. Eine Übernachtung vor Ort 
bietet Ihnen und Ihren Liebsten viele Vor-
teile: Ob als bequemer Ort zum Umziehen, 
als gemütliche Rückzugsmöglichkeit für 
Familien oder einfach nur für eine erholsa-
me Nacht nach einem erlebnisreichen Tag. 

Starten Sie den Tag nach der Feier mit einem 
reichhaltigen Frühstück in geselliger Runde 
und lassen Sie das besondere Wochenende 
gemeinsam entspannt ausklingen.

Feiern im Konrad‘s und träumen 
im Marriott Bonn. 
Das perfekte Hochzeitsarrangement 
für Ihre unvergessliche Nacht

Wir kümmern uns darum, dass Ihre Gäste von attrak-
tiven Zimmerpreisen im Marriott Bonn profitieren 
können.  
 
Lassen Sie uns wissen, wie wir Ihre Hochzeit noch  
unvergesslicher machen können – wir sind für Sie da!



Kontakt
Wir beraten Sie professionell und erstellen nach Ihren Wünschen ein detailliertes Angebot für Ihre Traumhochzeit.
Unser Veranstaltungsteam freut sich auf Ihre Anfrage unter 
 
+49 228 4334 5899  
convention.sales@wccbhotel.com

Konrad‘s Restaurant & Skybar | Platz der Vereinten Nationen 4 | 53113 Bonn | +49 228 28050684 | info@konrads-bonn.de | www.konrads-bonn.de


