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,Es muss von Herzen kommen,
was auf Herzen wirken soll.“

- Johann Wolfgang von Goethe -

S.3

Hochzeiten iiber den Dachern Bonns



D ie Hochzeit. Kaum ein anderes Fest, kaum ein anderer Tag

bleibt so in Erinnerung wie dieses einzigartige Erlebnis.

Fiir uns ist es eine Herzensangelegenheit diesen besonderen Tag
fiir Sie auszurichten. Wir mochten, dass Sie diesen Tag unbeschwert

mit ihrer Familie und Freunden verbringen konnen.

Genielen Sie einfach diesen gemeinsamen Tag, ohne sich um die

Organisation vor Ort kiimmern zu miissen.

Damit dies gelingt, bieten wir Thnen das Komplettpaket an: eine
attraktive Location, einen erstklassigen Caterer und dazu ein fein

abgestimmtes Rundum-Sorglos-Paket.

Wir denken, eine Hochzeitsfeier wird dann perfekt, wenn sich
alle Gaste wohlfiihlen und Sie gemeinsam einen unvergesslichen

Tag erleben.




DESIGN OFFICES
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DESIGN OFFICES

5. Etage / Dachterrasse
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D ie 5. Etage der DESIGN OFFICES Bonn Hauptbahnhof
bietet ein aullergewthnliches Ambiente. Ein offener,
einladender Raum, mit angrenzender Dachterrasse, die

einen einzigartigen Rundumblick {iber Bonn bietet.

+ Direkte Anbindung an den Hauptbahnhof, die StraRenbahn und das

Busliniensystem

+ Offentliches Parkhaus angrenzend an die Location, inkl. 3 exklusiver

Parkplétze fiir das Brautpaar mit direktem Zugang zum Gebdude
+ Taxistand vor der Tiir

+ Stadthaus und Rathaus fulllaufig

+ Motel One und Intercity Hotel in unmittelbarer Ndhe




DAS KOMPLETTE

ab
14 Uhr

15 Uhr

Im
Anschluss

"Nrir bieten Thnen ein Tages-

arrangement ab friithem
Nachmittag: Empfang, Kaffee
und Kuchen und anschlieBendem
Dinner. Alternativ kénnen Sie auch

nur das Abendarrangement, mit oder

ohne Empfang buchen.

TAGESARRANGEMENT KANN FOLGENDERMASSEN AUSSEHEN:

« Alkoholische Variante: Secco, Martini Fiero Tonic, Wein, Flaschenbier
+ Alkoholfreie Variante: Kola, Limonaden, Wasser, alkoholfreies Bier, Martini
Tonic alkoholfrei

+ HeiRgetrinke an der Bar: Café Crema, Espresso (Doppio), Cappuccino,
Latte Macchiato, Tee
« Kuchenbuffet nach Wunsch: z.B. Obstkiichlein und Tartelettes

« Fokus auf regionales, nachhaltiges Foodkonzept
« Auf Wunsch vegetarisch oder vegan
« Auswahl verschiedener Pakete und Extras (siehe Seite 11)

« Auswahl verschiedener Longdrinks auf Basis hochwertiger Spirituosen




" N Z'ir konnen dieses Arrangement

ab dem 17. April 2021 jeden
Samstag anbieten. Der Aufbau findet
Freitag ab 16:00 Uhr statt, Riickbau

und Aufrdaumen sind Sonntag bis 14:00

Uhr moglich.

Der zeitliche Ablauf unseres Arrange-
ments ist lediglich eine Empfehlung,
und kann gerne nach Absprache mit

Thnen angepasst werden.

Die Umsetzung Ihrer Feier erfolgt
selbstverstdndlich unter Einhaltung

strenger Hygienemalinahmen.

Zudem legen wir groflen Wert auf
Nachhaltigkeit, daher versuchen wir
moglichst ressourcenschonend und

umweltschiitzend zu agieren.




DEINspeisesalon steht fiir frische,
zeitgemidfle Cateringkonzepte. In-
ternationale Einfliisse und die groRRe
Sorgfalt bei der Auswahl von Zutaten
prégen unsere Arbeit vom ersten
Griindungstag an. Ebenso wie eine
grof3e Bandbreite an Speisen, die wir

stetig fiir unsere Kunden erweitern:

Ob regional und deftig, international
oder crossover, vegan oder vegeta-
risch - unsere Kiiche ist undogma-

tisch und immer exzellent.

U nsere Arbeit ist geprigt von hochs-

tem Qualitdtsanspruch, Liebe zum
Detail und Mitarbeitern die sich zu 100%
mit unserem Unternehmen identifizie-
ren und sich standig verbessern wollen.

Unsere Firmenphilosophie passt also

perfekt zu Thnen.

THINK
GLOBAL




egionales Obst & Gemiise in der Gastronomie stellen in
Rder Tat keinen voriibergehenden Hype dar, denn nur so
wird unvergleichliche Frische in der Kiiche ermdéglicht und
ein ganz besonderes Genusserlebnis fiir Sie als Gast kreiert.
Mit dem niedrigschwelligen Projekt BAUERNRUNDE findet
ein direkter Handel zwischen uns als Gastronomie und den

regionalen Landwirten statt. Quasi ,Farm to table at its best®.

Wir haben in der Eifel den wirklich tollen Margarethenhof in Andernach fiir uns entdeckt, auf dem

Charolais-Rinder artgerecht in freier Natur aufwachsen diirfen. Und gerade deshalb sind wir mit dem
Betreiber des Hofes eine vertrauensvolle Kooperation eingegangen, um auf diese Weise eine langfristige
Partnerschaft anzustreben. Doch wir wollten noch einen Schritt weitergehen. Denn die Qualitét, die
hier erzeugt wird, hat uns dazu ermutigt, endlich ganze Tiere zu bestellen. So konnen wir alle Teile des

Tieres in unserer Kiiche veredeln und praktizieren auf diesem Weg das Prinzip der Ganzheitlichkeit.



it Leidenschaft und groem Erfahrungsschatz hat DEINspeisesalon fiir den schons-
M ten Tag Thres Lebens verschiedene Cateringpakete entwickelt. Es erwartet Sie
ein Premium-Catering mit iiberwiegend regionalen, sorgfiltig ausgesuchten Zutaten von
hdchster Qualitdt. Thre Projektplaner werden Sie mit viel Herzblut begleiten und unsere

sorgféltig geschulten, sympathischen Mitarbeiter werden Thnen am Tag des Events Thre

Wiinsche von den Lippen ablesen.
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Dieses Package steckt wortwortlich voller Liebe und vereint kulinarisch alles, was das Herz

begehrt. Wir zaubern fiir Sie einen frischen Mix aus klassischer Kiiche, zeitgeméalien - auch
vegetarischen - Speisen sowie inspirierenden, internationalen Einfliissen.

2 Teile pro Person zur Auswahl

Wilde Wiesenkréuter | regionale Pfliicksalate | Schwarzbrot-Croutdns | gerostete Kerne | Tomaten-
vinaigrette | Granatapfeldressing

Frisch gebackenes Sauerteigbrot | Walnussbrot | Rosmarinfocaccia | kleine mediterrane Brotchen |
Meersalzbutter | Oliven6l | Hummus

Handgebeizter Bachsaibling | Linsen | Wasabi-Creme | knackiger Rettich | Shiso
HeiRgerduchertes Kikok-Hiihnchen | griiner Spargel | Kirschtomate | Holunderessig
Biiffelmozzarella | Griechische Feige | Micro-Basilikum | Balsamico-Perlen
Roastbeef Deluxe | hauchdiinn | Wachtelei | Griine Sauce | Rostzwiebel

Rheinische Antipasti | gegrillte und eingelegte Gemiise | Buchweizen | Meerrettich-Creme

Riicken vom Charolaisrind 56 C | Margarethenhof Andernach | live tranchiert
Kleine Meersalzkartoffeln | gebackenes Urgemdiise | Barolojus
Franzosische Maishiihnchenbrust | Shiitakepilze | gegrillter griiner Spargel | Salbei
Geflimmtes Doradenfilet | Zitronendl | Fregola | Kalamata-Oliven | Artischocke
Griines Thai Curry | Kokosmilch | Zitronengras | Limettenblatt | Jasminreis

Handgemachte frische Pasta | im Parmesanlaib serviert | Triiffelsahne | 2erlei Pesto

Schokoladen Cremeux | 70% Kuvertiire | Mandarine | Pinienkerne
Mango-Ragout | Limetten-Schmand | Vanille | Sesamhippe
Panna Cotta | Himbeere | Basilikum | Pistazien-Crumble

Knusprige Creme Catalan | Tonkabohne | Vanille | Zartbitter

Currywurst im Glas | Roggelchen




Sie mochten sich an Threm besonderen Tag ganz bewusst fiir veggie/vegane Speisen

entscheiden? Dieses Package trifftsicherlich genau Ihre kulinarischen Vorlieben. Wir
zaubern fiir Sie einen frischen Mix aus zeitgem&R-vegetarischen Speisen und inspirierenden,
internationalen Einfliissen.

2 Teile pro Person zur Auswahl

Wilde Wiesenkréuter | regionale Pfliicksalate | Schwarzbrot-Croutdns | gerostete Kerne |
Tomatenvinaigrette | Granatapfeldressing

Frisch gebackenes Sauerteigbrot | Walnussbrot | Rosmarinfocaccia | kleine mediterrane Brotchen |
Meersalzbutter | Olivendl | Hummus

Biiffelmozzarella | Griechische Feige | Micro-Basilikum | Balsamico-Perlen
Rheinische Antipasti | gegrillte und eingelegte Gemiise | Buchweizen | Meerrettich-Creme
Bornheimer Blumenkohl | 3 Texturen | Krautersaitlinge | Erbsensprossen | Safran-Creme

Zucchini-Rostbrot-Salat | griin & gelb | Focaccia | Minze | Konfierte Kirschtomaten

Ur-Tomate | Kalamata-Oliven | Wassermelone | Baby-Mangold | Basilikum-Dressing

Griines Thai Curry | Kokosmilch | Zitronengras | Limettenblatt | Jasminreis

Im ganzen konfierter Portobellopilz | rote Beete | Berglinse | gegrillter griiner Spargel | junger Spinat |
Rheinischer Diibbekuchen | Spatburgunderjus

Handgemachte Pasta geschwenkt im Parmesanlaib | Triangoli | Ziegenfrischkése | Walniisse | Limone

Frisch geriihrtes Risotto - live von unseren Kéchen zubereitet | klassisch mit Safran & Parmesan |
modern mit Brunnenkresse & griiner Erbse

Schokoladen Cremeux | 70% Kuvertiire | Mandarine | Pinienkerne
Mango-Ragout | Limetten-Schmand | Vanille | Sesamhippe

Panna Cotta | Himbeere | Basilikum | Pistazien-Crumble

Knusprige Creme Catalan | Tonkabohne | Vanille | Zartbitter




Unser BBQ-Paket vereint Interaktion & Genuss auf hochstem Niveau. Unsere Kéche stehen hier nicht hinter

verschlossenen Tiiren in der Kiiche, sondern am Grill. MEET THE CHEFS ist unsere Philosophie und gibt Ihnen &
Thren Gésten die exklusive Chance, sich direkt am Grill mit unseren Kochen iiber Zubereitung und Geheimtipps
flir ein gelunges BBQ auszutauschen. Immer dabei: der perfekte, ldssig-unangestrengte Stil, die Liebe auch zum

allerkleinsten Detail Thres besonderen Tages sowie die hohe Qualitit von Speisen und Service.

2 Teile pro Person zur Auswahl

Caesar Salad Bar | Do it Yourself | aus dem ganzem Parmesanrad serviert
Frisch gebackenes Sauerteigbrot | Walnussbrot | Rosmarinfocaccia | kleine mediterrane Brotchen |
Meersalzbutter | Olivendl | Hummus

Fior di Latte | Griechische Feige | Walnuss | Rucola
Zucchini-Rostbrot-Salat | griin & gelb | Focaccia | Minze | Konfierte Kirschtomaten
Ur-Tomate | Kalamata-Oliven | Wassermelone | Baby-Mangold | Basilikum-Dressing

Bornheimer Bauernsalat | Apfel | Sellerie | Liebstockel | neue Kartoffel
Pastasalat | Artischocken | Weille Bohnen | Majoran | Friihlingszwiebel

Das Beste vom Eifelrind - auf den Punkt gegrillt & live tranchiert | Knoblauch | Meersalz | Portweinjus |
RadieschenPapaya-Salsa
Saftige Rippchen vom baskischen Schwarzfullschwein | Bourbon glazed | Rosmarin
Maishiihnchen Jerk Style | Thymian | Chili | Ingwer

Frische Bratwurst | Merguez | Salsiccica

Fjordlachs im Bananenblatt gegrillt | Soja glazed | Limette | Koriander
Riesengarnelen | Zitrone | Knoblauch | Lorbeer

Franzosischer Schafskdse im Pergament gegart | rote Spitzpaprika | Basilikum
Portobellopilz | Parmesan | Panko | Petersilie

Kleine Meersalzkartoffeln - in der Schale gegart | Rosmarin | Meersalz
Gegrillter Zuckermais | Meersalzflocken | gerducherte Butter
Grillsaucen | Salsa Verde | Chipotlemayo | Tomaten-Chutney | Minzraita

Gegrillte Banane | Rum | Mascarpone | Granola
Panna cotta | Himbeere | Basilikum | Pistazien-Crumble
70% Schokoladenmousse | Mango | Pistazien

DEINspeisesalon-Cheesecake | franzdsische Brotsorten | Salzbutter




Sie mochten sich nicht entscheiden, ob Sie ein Buffet oder ein Menii wiinschen?

Unser Wedding Mix vereint beide Varianten und sorgt somit fiir Abwechslung. Nach
gemischten Vorspeisenplatten, die zum Teilen angedacht sind, konnen sich Thre Gaste am
abwechslungsreichen Buffet bedienen. Egal ob Kalb, Hiihnchen, Fisch oder vegetarisch - hier
ist fiir jeden etwas dabei! Das ganze Rundum-sorglos-Paket: ESSEN LIEBEN GLUCKSLICH SEIN.

2 Teile pro Person zur Auswahl

Frisch gebackenes Sauerteighrot | Walnussbrot | kleine mediterrane Brotchen | Meersalzbutter | Olivendl

Lachsforelle - nachhaltige deutsche Aquakultur | Yuzulimette | Avocado | Buchweizen | Mango

Gebeiztes Rindertatar | Charolaisrind vom Margarethenhof | Konfierte Schalotten | Limetten-Mayo |
Crunchy Quinoa

Bornheimer Blumenkohl | 3 Texturen | Krautersaitlinge | Erbsensprossen | Safran-Creme

Romanasalatherzen von Norbert Pesch | Gegrillter Bergpfirsich | Mandeldressing | wilder Wiesenkerbel

Baskisches Kalb 54 C rosa gegart | live tranchiert | Rosmarin-Kartoffelpiiree | gegrillte Feldfriichte |
Estragonjus

Heillgerducherte Maishiihnchenbrust | gebratene Polenta | Artischocken | Peperonata
Filet vom Wolfsbarsch - auf der Haut gebraten | Barlauchgremolata | Salzzitronen | schwarze Tagliatelle

Frisch geriihrtes Risotto - live von unseren Kéchen zubereitet | klassisch mit Safran & Parmesan |
modern mit Brunnenkresse & griiner Erbse

Walnusstarte | Walnussbisquit | Karamell-Creme | gestdubte Plantagenschokolade
Chocolate Passion | Original Beans 70 % | Maracujamousse | Knusper
Gegrillte Ananas | Tamarinde | Kokos | Chai-Espuma

Sauerkirsch-Mascarpone-Cake | Amarenamousse | Kirschwasser | Mascarpone

Gulaschsuppe vom Limousinrind




Die Qual der Wahl

Mindestbestellmenge 50 Stiick pro Sorte

Waldpilztatar | Petersilien-Mayo | Olive

Tortilla Espanola | konfierte Kartoffel | Parmesan-Ei-Creme |
Iberico-Schinken

Ponzu-Lachsforelle | Avocado-Creme | Sesam | Korianderkresse
Gebeiztes Rind | Schnittlauch-Mayo | Rauchsalz | Puffreis
Echter Flusskrebs | Gurke | Bronzefenchel | Creme fraiche

Ibaiama-Schweinebauch | Hoisin | Erdnuss | SiiBkartoffel

Kichererbsen-Cube | Avocado | Salzzitrone | Basilikum
Ratatouille | Zucchini | Paprika | Tomate | Crostini

Wilde Feige | frisch & Chutney | Ziegenkése vom Vulkanhof |
Honigbrot

Rote Bete-Blini | Kaffee | Kumin | Joghurt

Petersilien-Brioche | Erbsen-Hummus | Zitrone |
Erbsensprdssling

Tagine-Friihlingsrollen | Luma Gorri-Huhn | Harissa | Aprikosen
| Joghurt

Ochsenbackenkrokette | Karamellisierter Kiirbis | Cassis |
Wasserkresse

Pulpo am Spiel} | Rote Bete | Himbeersenf | Shiso

Gegrillte Jakobsmuschel | in der Schale serviert | Yuzu Kaviar-
Perlen

Gamba | Gegrillte Garnele | Wasabimayo | Limone

Raucheraal | Génseleber | griiner Apfel

Peanutbutter-Tarte | Valrhona-Schokoladen-Ganache |
Meersalzflocken

Lemon Meringue-Pie | Amalfi-Zitronen | Frische Baiser




Midnight Express

Naked Cake a la Christina Tosi | Death
by Chocolate | Friichte-Tartelettes

Homemade Cookies | Kalter Hund |
Pasteis de Nata

Death by chocolate | verschiedene
Sorten Haribo | Triiffel-Meersalz-
Pottkorn | gestreifte Lutschstangen
| M&M'’s | Marshmallows | ddnische
Lakritzstangen | Weingummi

DEINspeisesalon Cheesecake | franzosische Brotsorten |
Salzbutter

Baskische Charcuterieplatte | eingelegte Pickles | Sauerteighrot
Currywurst im Glas | Roggelchen
Hot Dog Asia Style | Gurken-Kimchi | Maria La Salsa-Saucen

Gulaschsuppe vom Charolaisrind

das franzosisch-vietnamesisch inspirierte Sandwich

Gerosteter Blumenkohl | Chili | pickled Mohre & Radieschen |
Maple Syrup-Aioli | Gurke

Geschmorter Schweinebauch | griiner Chili | Gurke | Hoisin |
Koriander

Curry Chicken Salad | Mango-Chutney | pickled Trauben |
Walnuss | Krauter

Sweets for my sweet...




MARX Secco
Martini Fiero Tonic
Martini Vibrante Tonic (alkoholfrei)

MARX Spatburgunder Rosé, Grauer Burgunder und
Cabernet Dorsa

Aqua Monaco Wasser
fritz-kola, fritz-limo, fritz-spritz

Krombacher Pils, Krombacher Radler, Krombacher
alkoholfrei

Miihlen Kolsch

Café Crema, Espresso (Doppio), Cappuccino, Latte
Macchiato, Tee

Grappa Runde nach dem Dinner

Gin-Drinks: Gin Tonic, Gin des Lebens (mit
Zitronenlimo), London Buck (mit Ginger Beer)

Vodka-Drinks: Moscow Mule, Vodka Lemon

Rum-Drinks: Cuba Libre, Dark & Stormy (mit Ginger
Beer)

Lillet-Drinks: Lillet Wild Berry, Lillet Vive




Im Folgenden fiihren wir Thnen die Gesamtkosten des Hochzeitsarrangements, sowie die inbe-
griffenen Ausstattungen und Leistungen aus.

+ Raummiete inkl. Endreinigung
+ Banketttische, Stehtische, Stiihle und Bartheken

+ Feinste Tischkultur bestehend aus Geschirr, Glasern,
Kaffeegeschirr, Besteck

+ Standard Barequipment

+ Tischwiasche und Stoffservietten

+ Floor Spots zum besonderen Ausleuchten

+ 3 Parkplitze fiir das Brautpaar und Trauzeugen
« 2 Pers. Aufbau Freitag

+ 2 Pers. Abbau Sonntag

1.750,- €
Stunden Nachmittag:
+ 13:00 - 14:00 Uhr Vorbereitung
¢ 14:00 - 18:00 Uhr Veranstaltung
Stunden Abend:
+ 18:00 - 01:00 Uhr Veranstaltung
+ 01:00 - 02:00 Uhr Aufrdumen
Verldngerung bis 03:00 Uhr mdéglich, dann Endzeit mit Aufrdumen 04:00 Uhr
+ Personalkosten: 25,- €/Stunde
+ 2 x Servicepersonal Nachmittag 2 x 5 Stunden 250,- €
+ 2xServicepersonal Abend 2 x 8 Stunden 400,- €
« 1x Empfangspersonal Nachmittag 1 x 5 Stunden 125,- €
« 1x Empfangspersonal Abend 1 x 8 Stunden 200,- €
+ 2 x Barpersonal Nachmittag 2 x 5 Stunden 250,- €
+ 2 x Barpersonal Abend 2 x 8 Stunden 400,- €
Zusatzstunde Personal bei Verlangerung von 01:00 - 04:00 Uhr  25,- €/Stunde
+ 1x Projektleiter und Ansprechpartner 2 Tagessitze & 350,- € 700,- €

2.325,- €




Stunden Abend:
+ 17:00 - 18:00 Uhr Vorbereitung
+ 18:00 - 01:00 Uhr Veranstaltung
+ 01:00 - 02:00 Uhr Aufrdaumen

Verlangerung bis 03:00 Uhr mdglich, dann Endzeit mit Aufrdumen 04:00 Uhr

+ Personalkosten: 25,- €/Stunde

+ 2xServicepersonal Abend 2 x 8 Stunden 450,- €
« 1x Empfangspersonal Abend 1 x 8 Stunden 225,- €
+ 2 x Barpersonal Abend 2 x 8 Stunden 450,- €
Zusatzstunde Personal bei Verlangerung von 01:00 - 04:00 Uhr  25,- €/Stunde
+ 1x Projektleiter und Ansprechpartner 2 Tagessitze & 350,- € 700,- €
1.825,- €
* Das Empfangspersonal ist notwendig fur die Kontrolle des Eingangs, da es in der zentralen Lage zu
gewahrleisten ist, dass nur berechtigte Personen Zugang zum Gebaude erhalten.
Variation von Tartelettes und Obstkiichlein je Stiick 5,50 €
« Preis pro Person ab 40 pax 125,- €
« Preis pro Person ab 50 pax 115,- €
« Preis pro Person ab 60 pax 105,- €




Preis pro Person ab 40 pax

125,- €
Preis pro Person ab 50 pax 115,- €
Preis pro Person ab 60 pax 105,- €
Preis pro Person ab 40 pax 135,- €
Preis pro Person ab 50 pax 125,- €
Preis pro Person ab 60 pax 115,- €
Preis pro Person ab 40 pax 135,- €
Preis pro Person ab 50 pax 125,- €
Preis pro Person ab 60 pax 115,- €
Fingerfood pro Stiick 5-€
DEINspeisesalon Cheesecake | franzosische Brotsorten
| Salzbutter pro Person 12,- €
Baskische Charcuterieplatte | eingelegte Pickles |
Sauerteighrot pro Person 12,- €
Currywurst im Glas | Roggelchen pro Stiick 6,50 €
Hot Dog Asia Style | Gurken-Kimchi | Maria La Salsa-
Saucen pro Stiick 7,50 €
Gulaschsuppe vom Charolaisrind pro Person 9,50 €
Ban Mi Collection pro Stiick 10,50 €
Kuchen & Cookiebar pro Person 9,50 €
Candybar pro Person 6,50 €




Kaffeeprodukte (Espresso, Espresso Doppio, Café pro Person
Crema, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee)

Aqua Monaco Mineralwasser
fritz-kola, fritz-limo, fritz-spritz

Krombacher Pils, Krombacher Radler, Krombacher
alkoholfrei

Miihlen Kolsch

MARX Weine (Spatburgunder Rosé, Grauer Burgunder,
Cabernet Dorsa)

MARX Secco

Willkommens Aperitif (1 Glas pro Pers.) Martini Fiero
Tonic bzw. alkoholfrei Martini Vibrante Tonic

29,50 €

Kaffeeprodukte (Espresso, Espresso Doppio, Café pro Person
Crema, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee)

Aqua Monaco Mineralwasser
fritz-kola, fritz-limo, fritz-spritz

Krombacher Pils, Krombacher Radler, Krombacher
alkoholfrei

Miihlen Kolsch

MARX Weine (Spatburgunder Rosé, Grauer Burgunder,
Cabernet Dorsa)

MARX Secco

Grappa Runde nach dem Essen

49,50 €




Kaffeeprodukte (Espresso, Espresso Doppio, Café pro Person
Crema, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee)

Aqua Monaco Mineralwasser
fritz-kola, fritz-limo, fritz-spritz

Krombacher Pils, Krombacher Radler, Krombacher
alkoholfrei

Miihlen Kolsch

MARX Weine (Spatburgunder Rosé, Grauer Burgunder,
Cabernet Dorsa)

MARX Secco
Grappa Runde nach dem Essen

Willkommens Aperitif (1 Glas pro Pers) Martini Fiero
Tonic. bzw alkoholfrei Martini Vibrante Tonic

55,50 €

5 Longdrinks p.P. pro Person

30,- €

5,- € pro Pers. und Stunde - abgerechnet nur nach tatsachlich anwesender Personenzahl (einmal durchzihlen
je Std)




Alle angegebenen Preise sind BRUTTO. Thr Termin ist fest gebucht, sobald Sie schriftlich
bestdtigen.

Sie erhalten eine erste Rechnung in Hohe von 60% der Auftragssumme bei
Vertragsunterzeichnung. Der Rest der Abrechnung erfolgt nach Veranstaltung mit
Zahlungsziel 14 Werktage nach Rechnungsstellung.

Gerne bieten wir IThnen im Vorfeld zu Ihren Feierlichkeiten ein Probeessen in den
Riaumlichkeiten des Caterers DEINspeisesalon in Ko6ln an. Fiir das Probeessen berechnen wir
89,00 EUR pro Person inklusive Softgetrdnken.

Wir konnen Thnen das Hochzeitsarrangement fiir eine Mindestanzahl von 40 Personen und
Maximalanzahl von 70 Personen anbieten. Sollte die Maximalauslastung von 70 Personen
gewahlt werden, ist eine Einrichtung eines Tanzbereiches auf der Veranstaltungsflache nicht
moglich.

Bitte teilen Sie uns eine Anderung der Gisteanzahl schriftlich bis 10 Tage vor Veranstaltung
mit. Diese Anzahl wird der Abschlussrechnung zu Grunde gelegt. Diese Anpassung kénnen sie
einmalig vornehmen. Je nach Verdnderung der Personenanzahl kann es zu einer angepassten

Kalkulation kommen.

Kinder bis 6 Jahre speisen und trinken kostenlos. Fiir Kinder ab 6-12 Jahren berechnen wir die
Speisen zu 50% und Getranke zu 25% des Bruttopreises.

Wir behalten uns vor, Schwund und Bruch von Equipment nachzuberechnen.




Kann eine Veranstaltung aus Griinden eines behordlich verordneten Veranstaltungsverbot
oder Lockdown im Zuge der Covid 19 Pandemie nicht stattfinden, so gelten fiir diesen Fall
folgende Stornogebiihren.

Bis zu 7 Tagen vor Veranstaltungsbeginn behilt sich mannschaftsgold GmbH & Co KG die
Geltendmachung einer Aufwandsentschadigung in Hohe von 10% der vereinbarten Vergilitung
nebst der bis dahin entstandenen Auslagen und Stornokosten gebuchter Dienstleister vor.

Unsere allgemeinen Stornierungsgebiihren lauten wie folgt:

Kiindigt oder storniert der Vertragspartner den Vertrag, ohne dass mannschaftsgold GmbH &
Co KG hierzu einen wichtigen Grund gegeben hat, so hat sie Anspruch auf die Vergiitung in
Form einer Entschadigung:

«in Hohe von 10% der vereinbarten Vergiitungen bei einer Kiindigung oder Stornierung
bis 90 Tage vor Veranstaltungsbeginn

- in Hohe von 50% der vereinbarten Vergiitungen bei einer Kiindigung oder Stornierung
bis 30 Tage vor Veranstaltungsbeginn

- in Hohe von 75% der vereinbarten Vergiitungen bei einer Kiindigung oder Stornierung
bis 8 Tage vor Veranstaltungsbeginn

«in Hohe von 100% der vereinbarten Verglitungen bei einer Kiindigung oder Stornierung

unter 8 Tagen vor Veranstaltungsbeginn




Wir bieten Thnen auf Wunsch eine professionelle Beschallungsanlage. Fiir die musikalische
Begleitung wihrend des Tages und die richtige Stimmung nach dem Dinner, denn das Feiern darf

nicht zu kurz kommen.

Zudem konnen Sie iber uns einen Hochzeits-DJ buchen, fiir die passende Musik wahrend Sie und

Thre Géaste das Tanzbein schwingen.

750,-€
750,-€

Ein richtiges Highlight und tolle Erinnerungsstiicke fiir Sie und
Thre Giste. Mit dem 65 Zoll groflen Foto-Spiegel sehen sich
die Giste von Beginn an. Die Bilder werden im Hochformat
geknipst. Durch das grofe Touch Display ist die Bedienung
kinderleicht.

850,-€

Gerne unterstiitzen wir Sie auch bei der grafischen Ausarbeitung ihrer Wiinsche durch unseren

Grafiker.

Selbstverstindlich sorgen wir uns auch um den entsprechenden Druck.

250,-€
75,-€
150,-€




S ie mochten ihrer Hochzeit noch etwas mehr Charakter, Individualitdt und Glamour geben?
Dann nutzten sie unsere Table Top Optionen fiir Geschirr und Besteck. Wir kdnnen Thnen

beispielweise folgende Varianten anbieten:

& )
5,- € pro Person 5,- € pro Person

\
T

30,- € pro Stuck 5,- € pro Person




ahrelange Erfahrung als direkter Ansprechpartner
Jin unseren Filialen, sind wir nah bei unseren
Kunden und deren Wiinschen. Bei uns bleibt es
nicht nur bei der klassischen Kunst der Floristik,
sondern unser Angebot geht dariiber hinaus. Neben
der handwerklichen und kiinstlerischen Gestaltung

von Pflanzenarrangements, verstehen wir es ebenso

die besonderen Wiinsche unserer Kunden Realitit
werden zu lassen. Jede Jahreszeit und jeder Anlass
hat seine Besonderheit, mit beidem kennen wir uns
aus und gestalten gern auflergewthnliche Farbklidnge

aus Blumen und Griin.

ab 45,00 €

ab 10,00 €

ab ca. 55,00 €

6,90 €/8,90 €

ab 4,50 €

DIE BLUTE

Stefanie Scheidtweiler

Rathausgasse 9, 53111 Bonn

Tel.: 0228 9262980
Mobil: 0177 3732757

E-Mail: s.scheidtweiler@gmx.de




Neben einem ausgiebigen Paarshoo-
ting, Gruppenbildern und der Trau-
zeremonie, sind mir auch die un-
scheinbaren Momente Eurer Hochzeit
wichtig. Dabei konzentriere ich mich
auf ungezwungene Schnappschiisse
von Euch und Euren Gésten, Impressi-
onen der Feier und die ganz besondere

Stimmung Eures Tages.

Alle Bilder werden von mir digital
optimiert und in hochster Qualitét
ausgespielt. Darliber hinaus erhaltet
Thr eine besondere Fotostrecke, in der
ich Euren personlichen Stil thematisch

besonders hervorhebe.

Hochzeitsfotograf
BlickPaar by Moritz Fullgrabe

eine Hochzeitsreportagen halten euren schonsten
M Tag mit all seinen Facetten fest. Die ungezwungenen,
authentischen und emotionalen Momente sind es, die mir
so wichtig sind und eure Bilder zu etwas ganz Besonderem

machen.

Thr méchtet Bilder von Eurem Fest, die Ihr euch auch in
vielen Jahren noch gerne anschaut und die Euren Tag in
besonderer Weise festhalten sollen. Mir ist es daher wichtig,
dass ich Euch im Vorfeld personlich kennenlerne und mit
Euch gemeinsam bespreche, was Euch bei Euren Bildern

wichtig ist. Eure Vorstellungen kann ich dann mit meinen

Ideen und Erfahrungen gezielt ergédnzen.
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Standesamtliche oder kirchliche Trauung
Sektempfang nach der Trauung

Ausgiebiges Brautpaarshooting

Gruppenbilder von Freunden und Familie
hochwertige Nachbearbeitung

Bilder stehen in eigener Online-Galerie zur Verfiigung

690,- €

Standesamtliche und/oder kirchliche Trauung
Sektempfang nach der Trauung

Ausgiebiges Brautpaarshooting

Gruppenbilder von Freunden und Familie
Ambiente und Dekoration Eurer Feierortlichkeit
Motive von Eurer Party, Paartanz und Torte
hochwertige Nachbearbeitung

Bilder stehen in eigener Online-Galerie zur Verfiigung

1.250,- €

Komplettes Gettin'Ready

Standesamtliche und/oder kirchliche Trauung
Sektempfang nach der Trauung

Ausgiebiges Brautpaarshooting

Gruppenbilder von Freunden und Familie
Ambiente und Dekoration Eurer Feierortlichkeit
Motive von Eurer Party, Paartanz und Torte
hochwertige Nachbearbeitung

Bilder stehen in eigener Online-Galerie zur Verfiigung

1.550,- €

BLICKPAAR

Moritz Fiillgrabe
Telefon: 0152 - 32 70 09 23

Mail: mail@blickpaar.de

Homepage: www.blickpaar.de

Hochzeiten iiber den Diachern Bonns



Gerne beraten wir Sie zu IThren Vorstellungen und finden mit Thnen zusammen
das passende Arrangement fiir Thre Hochzeitsfeier.

Fiir ihre Anfragen und weitere Informationen stehen wir gerne zur Verfiigung.

Geschdiftsfiihrerin Senior-Projektleiterin
sonja.balegh@mannschaftsgold.de alessandra.claus@mannschaftsgold.de
0176 - 40 09 26 23 01515- 0585278

Lessinstraf3e 60
53113 Bonn
0228 - 6291 98 90




mannschaftsgold GmbH & Co KG - Lessingstralie 60 - 53113 Bonn



