Ehasserie

Fiche aste,

wir méchten Sie herzlich dazu einladen, sich auf den folgenden Seiten einen Uberblick tber die
Brasserie Schloss Paffendorf, unser gastronomisches Angebot und die Raumlichkeiten zu
verschaffen.

Das Schloss Paffendorf wurde im 16. Jahrhundert als Wasserburg erbaut und besteht aus einem
mehrfliigeligem zweigeschossigem Herrenhaus, einer malerischen Vorburg, die einen geraumigen
Hof umschlieBt und einem 7,5 Hektar groBen Park mit Mammutbdaumen und Ginkos, der sich
perfekt fir einen kleinen Spaziergang, eine Trauung oder einen Empfang unter freiem Himmel
eignet.

Die gesamte Anlage wurde von RWE Power umfassend renoviert und modernisiert, sodass eine
grol3e Auswahl an verschiedensten Raumlichkeiten zu Ihrer Verfligung steht.

2010 Ubernahmen wir die Gastronomie und vervollstandigen seitdem das Angebot mit
kulinarischen Spezialitdten und einem erfahrenen und etablierten Veranstaltungsservice.

Wir bieten Ihnen vom kleinen Empfang bis zum Galadinner einen Rundumservice; perfekt auf Ihre
Bediirfnisse abgestimmt.

Ob Hochzeiten oder Geburtstage, Jubilaen, Firmenfeiern oder einer Party im Freundeskreis.
Bei uns wird lhr Fest ein Erfolg!

In der vorliegenden Mappe haben wir die wichtigsten Informationen und Vorschlage fur lhre
Planung zusammengestellt. Lassen Sie sich liberzeugen.

T Bassetie Scklhss Pffendiif Tean

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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KONTAKT

Brasserie Schloss Paffendorf

Burggasse

50126 Bergheim

Fon 0049 2271 751 200 90
Mail info@schlosspaffendorf.de
Internet www.schlosspaffendorf.de

ANSPRECHPARTNERIN

Frau Anke Dorfmdller

SO FINDEN SIE UNS

Mit dem Auto...

... aus Richtung Kéln/Aachen/Monchengladbach (A 61)

Die A 61 an der Abfahrt Bergheim (Nr. 18, nicht Bergheim Siid) verlassen. Dann der Beschilderung
in Richtung Paffendorf folgen und im Kreisverkehr nach Paffendorf abbiegen.

In der Ortsmitte in Hohe der Kirche links in die Burggasse einbiegen.

Zielkoordinaten fiir das Navigationssystem:

E 6.609.122° N 50.964.122°

Mit Bus und Bahn

Aus Richtung KéIn/Aachen (DB-Strecke) in Horrem in den Bus Richtung Bedburg Bf. umsteigen. In
Paffendorf-Ortsmitte/Kirche aussteigen. Von hier aus sind es noch 2 Min. FulBweg zum Schloss.
Alternativ: In Horrem Bf. in die Regionalbahn nach Neuss umsteigen. Am Haltepunkt Paffendorf
aussteigen. Von hier sind es 5 Min. FuBweg.

Fahrplanauskunft: www.bahn.de, www.vrsinfo.de, www.vrr.de, www.avv.de

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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Canapées oder Fingerfood gehoren beinahe zu jedem Empfang dazu.
Ob als kleine Appetitanreger vor dem Dinner oder als Begleitung bei einem Sektempfang;

die kleinen Kostlichkeiten passen immer.

Wir empfehlen erfahrungsgemaf bei einem Stehempfang

4 bis 5 verschiedene Sorten pro Person.

KALT

Knusprige Grissini mit Parmaschinken umwickelt 137914
Parmesan-Cracker mit Zwiebelconfit (V) 137891014

Mini Wrap (V) 13,67,9

Crépe-Rollchen mit Raucherlachs 1345910

Mini Burger mit Feta, Paprika und Pesto (v) 1379101114

IM GLAS

Getriffeltes Kartoffel Sippchen (v) 1.5

Brunnenkresse Stippchen mit Croutons (v) 179

Kirschtomaten und Baby Mozzarella Salat mit Pesto (v) 7
Rinderstreifen mit einem Thai Glasnudelsalat sss

Couscous-Salat mit Pinienkernen und getrockneten Tomaten (v) 156914

WARM

Mini Frihlingsrollen mit sti3-saurem Dip 15559
Kleine Quiche Elsasser Art 1367

Spiel3 mit mariniertem Hahnchen sss9,11
Garnele im Kartoffelmantel 2465

Kleiner Reibekuchen mit Raucherlachs 13469

SUSS

Smoothie mit Melone und Minze
Smoothie mit Himbeeren und Quark -
Panna Cotta mit Fruchtsauce s;
Créme Brllée s,

Petit Fours, diverse Sorten 1356714

FUR KINDER

Mini Pizza verschiedenste Belage 136759
2 Chicken Nuggets mit sti3-saurem Dip 659,14

(v) vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.

2,00 Euro/Stiick
2,30 Euro/Stlick
2,50 Euro/Stiick
2,90 Euro/Stlick
3,50 Euro/Stiick

2,50 Euro/ Glas
2,50 Euro/ Glas
2,00 Euro/ Glas
2,50 Euro/ Glas
2,50 Euro/ Glas

2,00 Euro/Stuck
2,00 Euro/Stuck
2,20 Euro/Stiuck
2,50 Euro/Stiick
2,90 Euro/Stiick

2,00 Euro/ Glas
2,00 Euro/ Glas
2,30 Euro/ Glas
2,50 Euro/ Glas
3,00 Euro/Stiick

2,00 Euro/Stiick
2,00 Euro/Stiick



KASE

Frischkase und Schnittlauch 137

,Halve Hahn", Gouda mit Senf und Gewdrzgtirkchen 13794

Cremiger Brie, garniert mit Weintrauben 13-
Tomate Mozzarella Giberbacken, mit Pesto 135676

AUS DEM MEER

Geraucherte Forellenfilets und Sahnemeerrettich 1547
Eismeerkrabben in Cocktailsauce 1,37

Pumpernickel mit Hering und Zwiebelchen 14
Lachsroschen mit Sahnemeerrettich 13714
Riesengarnele auf Limetten Frischkase 1,37

FLEISCH

Zwiebelmett mit Petersilie garniert 1379
Honigschinken mit Cornichon 1370
Hahnchenbrust mit Remouladensauce 1367910

Ehasserie

2,00 Euro/Stuck
2,00 Euro/Stilick
2,00 Euro/Stilick
2,50 Euro/Stlick

2,90 Euro/Stiick
2,90 Euro/Stlck
2,90 Euro/Stlck
3,50 Euro/Stlick
5,00 Euro/Stiick

2,00 Euro/Stiick
2,00 Euro/Stiick
2,00 Euro/Stiick

Tatar vom Rind mit Zwiebeln und Schnittlauch 137,14 2,50 Euro/Stlick
Vitello Tonnato 134794 2,90 Euro/Stiick
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade und Dillgurkenfacher 1374 3,00 Euro/Stuck
Coppa di Parma mit Parmesanhobeln und Kapern 137,14 3,00 Euro/Stiick

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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Hier einige verlockende Buffets und Meniis, die wir in einem Beratungsgesprach erganzen
oder lhren Wiinschen entsprechend anpassen konnen. Nehmen Sie sich ein wenig Zeit, um
sie zu studieren und genieBlen Sie die Vorfreude auf schone Stunden in unserem Haus.

LEICHT UND BEKOMMLICH

Verschiedene Blatt - und Rohkostsalate mit zweierlei Dressing ssess,10
Carpaccio vom Rind mit Parmesanhobeln, Kapernapfeln und Balsamico 79,10
Pochierter Lachs, im Ganzen serviert (ab 20 Personen) 4
Couscous-Salat mit getrockneten Tomaten und Fetakase 17,1014
Stangenbrot mit Salzbutter 15,

Bandnudeln mit Garnelen, Mozzarella, Kirschtomaten und Basilikum 1236710
Maispoularde mit Ofengemise und Reis s9.10
Schweinelendchen mit Krauterkruste, Gemuse vom Pariser Markt und Kartoffelgratin 137910

Quarkcréme mit Ananaswdirfeln ;
Blutorangenmousse mit wei3er Schokolade s7s

35,98 6’%&/%@'%@%

Dazu eine feine Kdseauswahl mit Friichtesenf und Weintrauben 7,104

385,98 Cuwre W'Pm

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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SOMMER

Verschiedene Blatt - und Rohkostsalate mit zweierlei Dressing sssgs,1014
Pastasalat mit Rucolasalat und Pesto 1375
Geraucherter und gebeizter Lachs mit Dillcreme 46791014
,Pollo Tonnato” -Putenbrusttranchen in Thunfischcreme- 3s¢,10
Coppa di Parma mit Melone 79,1014
Stangenbrot mit Krauterbutter 13791014

Pulled Pork im Ganzen serviert (ab 20 Personen) ss,10.14
Perlhuhnbrust ss,10,14
Seelachsfilet mit Oliven-Orangenvinaigrette sss,10
Tagliatelle mit Pesto und Oliven 1,3,7,89,10,14
Geschmorte Tomaten ess,0

Ofengeml'jse 6,8,9,10
Rosmarinkartoffeln s

Eistorte mit Baiserhaube 3575
Quarkmousse 7

37,98 émw?%wm

Dazu eine feine Kdseauswahl mit Friichtesenf und Weintrauben 7,0

28,98 Cure W?%wm

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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MEDITERRAN

Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Walniissen und Balsamico 3714

Antipasti so.14
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum ses7,s,14
Bruschetta mit Pesto und Pinienkernen 135675
,Pollo Tonnato” -Putenbrusttranchen in Thunfischcreme- ss6.10
Coppa di Parma mit Melone o014
Ciabatta mit Oliven- und Tomatentapenade 137

Doradenfilet und Gambas auf Bandnudeln 12347s,10
Schweinelendchen mit Ofenkartoffeln und Ratatouille ss,0
Saltimbocca von der Putenbrust mit Gemuisereis 6,104

Crema catalana s,
Tiramisu s

38,98 Cuwhe pha Ferson

Dazu eine feine Kaseauswahl mit Friichtesenf und Weintrauben 7,014

77,98 ém/m??m

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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GALA

Thunfisch im Sesammantel 41
Waldorfsalat 39,1014
Krabben mit Champagner Cocktail Dressing 2357
Jakobsmuscheln auf Fenchelgemiise 246101314
Ganseleber Terrine mit einem Portwein Zwiebel Chutney 1.
Carpaccio vom Tafelspitz mit Gemuse-Vinaigrette 3671014
Regionaler Brotkorb mit Salz- und Krauterbutter 137

Seeteufelmedaillons auf Fettuccine mit Safran Ingwer Emulsion 1347
Maispoulardenbrust auf italienischem Ofengemiuise und Kartoffelgratin-Tortchen 36791014
Rosa gebratenes Roastbeef mit Gemiise vom Pariser Markt und Herzoginkartoffeln so10.4

Créme Brulée von der Tonkabohne s;s
Mousse von der Zartbitterschokolade mit Passionsfruchtsauce s,
Eistorte mit Baiserhaube 1357
Kaseauswahl mit Friichtebrot, Walniissen, Weintrauben und Feigensenf 75,10

25 G0 Eurs pha Ferson

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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BBEQ Buffet

Das Buffet fiir den Sommer. Wir bauen im Burghof ein Grillbuffet auf und bereiten die
Hauptgange vor lhren Augen zu. So wird aus lhrem Fest eine Gartenparty in gehobener
Atmosphare.

Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressing ssess.10
Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln ss,10,14
Pasta Salat mit Oliven und Fetakase 13-
Weikohlsalat 65,104
Antipasti Platte «o
Stangenbrot mit Krauterbutter 13-

~~~

Scampi Spiel3e in Knoblauch Marinade 26
Marinierte Hdhnchenbrust ss,10
Marinierte Schweinelendchen ss,10
Rostbratwiirstchen 13691014
Rosmarinkartoffeln so
Mediterranes Ofengemiuise ss

Aioli, Rotwein-Charlotten, Frischkasecreme, 35,7914
Paprika-Salsa, Guacamole und BBQ-Sauce 367914

~~~

Salat von frischen Friichten 14
Duett von heller und dunkler Schokolade ;-

36,98 émw?’awm

Dazu eine Kaseauswahl mit Friichtesenf und Brotauswahl 7.10

39,96 em/m&?mm

Maiskolben s 1,50 Euro
Gemisespiel3e 2,50 Euro
Lachsfilet ,en papillote” mit Dill 469 3,50 Euro
Marinierte Lammkoteletts so 4,50 Euro
Marinierte Rindersteaks s 4,50 Euro

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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KOLSCHE SPEZIALITATEN

,Halve Hahn” - Gouda mit Senf und Gewiirzglirkchen 13794
Frikadellchen auf Kartoffelsalat mit Senf 16910
,Ahzezupp” - Erbsensuppe mit Speck 1565
Stangenbrot mit Salzbutter 15,

Hausgemachter Heringsstipp mit Pellkartoffel 47,014
+Rievkooche” - kleiner Reibekuchen mit gerduchertem Lachs 13469
Sauerbraten vom Rind mit Mini Knodeln und Rotkohl 162,104

Apfelstrudel mit Vanillesauce

33,98 6’%&/%@?%4&%

,Himmel un Ad” - gebratene Blutwurst auf Kartoffelschnee mit karamellisierten Apfelspalten 13794
3,00 Ewn pra Ferson

+,Hamchen” - Eisbein mit Sauerkraut und Kartoffelpuree 65,1014

4 ,5&67«@/%@?%4&»&

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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lhr Menii soll so individuell wie Sie und lhre Feier sein! Dann stellen Sie sich lhr 3-Gange-,
4-Gange- oder 5-Gange- Menii nach lhren Wiinschen und Vorstellungen selber zusammen.
Selbstverstindlich unterstiitzen wir Sie sehr gerne bei lhren Planungen und Uberlegungen.

VORSPEISEN

1. Buntes Salatbouquet mit gerésteten Pinienkernen und Parmesanhobeln (v) 379,10

6,50 Euro

2. Filo Teigtasche mit Ziegenfrischkase Fullung, Pinienkernen und Honigschaum (v) 157814 9,50 Euro

3. Lachstatar auf Reibekuchen mit Krautercreme 13679,
4. Carpaccio vom Tafelspitz mit Gemuise-Vinaigrette ss7.1014

5. Weil3es Tomatenmousse mit gebratenem Gamba, Pesto und Ofentomaten 23675

6. Bunter Vorspeisensalat mit gebratener Wachtelbrust und Triiffeljus 36791014
7. Vorspeisenteller ,,Paffendorf” 2,36,789,10,14
Salatbouquet, Vitello Tonnato, Scampi mit Pesto und Tomatenmousse

SUPPEN

1. ,Hochzeitssuppe” Rinderkraftbriihe mit Einlages
2. Brunnenkresse Suppe (V) 7o

3. Tomatenessenz mit Tortellini 1370

4., Getruffelte Kartoffelsuppe 1379

5. Hummercrémesuppe mit Hummerwdrfeln 1579

ZWISCHENGANG

1. Bandnudeln mit Steinpilzsauce und Parmesan (v) 1379

2. Hahnchenfilet im Schinkenmantel mit Parmesanpuiree 1367.9,10,14

3. Geschmorte Kalbsbackchen mit Triiffelsauce und Parmesanchips 136791014
4. Doradenfilet an Kartoffelpiiree mit Petersilienjus 13457914

5. Gebratene Gambas mit Duftreis und Wasabicréme 1236714

SORBET

1. Zitronensorbet mit Prosecco aufgefillt 14

2. Mangosorbet mit Sekt ,Selection” Schloss Paffendorf aufgefillt 1
3., Kir Royal” Cassissorbet mit Taittinger Champagner aufgefullt 14

VEGETARISCHE GERICHTE

1. Pasta mit Wokgemuise und Sesam 135711

2. Strudel gefiillt mit mediterranem Gem{ise 136714

3. Tortchen von Ratatouille mit Ofenkartoffeln und Tomaten-Basilikumsauce 614

10,90 Euro
11,50 Euro
12,90 Euro
13,90 Euro

15,50 Euro

5,90 Euro
5,90 Euro
6,50 Euro
6,50 Euro
8,50 Euro

8,50 Euro
9,50 Euro
11,90 Euro
13,50 Euro
14,50 Euro

4,50 Euro
5,50 Euro
7,00 Euro

9,90 Euro
10,50 Euro
11,50Euro

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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FISCH
1. Lachsfilet mit Zuckerschoten, Keniabohnen und Karotten, dazu Herzoginkartoffeln

und Petersiliensauce sg9.10 16,90 Euro
2. Kabeljau mit Lauchgemiise und Kartoffeln, dazu Dijon-Senfsauce 5,10 17,90 Euro
3. Zanderfilet mit Kartoffelschuppen auf Balsamico-Linsen sss0 18,90 Euro

4.n Olivendl gegarter Steinbutt mit Blattspinat, Kartoffelpuiree und Weil3weinsauce 45914 22,90 Euro

GEFLUGEL

1. Hahnchenbrust mit Wokgemise und Reis 6,14 15,50 Euro
2. Gebratene Maispoularde mit Ratatouille, Ofenkartoffeln und Estragonsauce s 16,90 Euro
3. Mit Honig lackierte Entenbrust mit karamellisierten Baby-Chicorée,

Herzoginkartoffeln und Thymiansauce s, 19,90 Euro
FLEISCH
1. Schweinefilet unter der Krauterkruste mit Gemuise vom Pariser Markt,

Rosmarinkartoffeln und Portweinjus 1694 16,90 Euro
2. Geschmorte Kalbsbackchen mit glasierten Karotten und Kartoffel-Parmesanpliree 6914 17,50 Euro
3. Roastbeef mit Ratatouille, Ofenkartoffeln und Rosmarinjus s.14 20,50 Euro
4. Lammkrone mit Bohnen im Speckmantel, Kartoffelgratin Tortchen

und Rosmarinjus ss7.s.14 22,50 Euro
5. Rinderfilet mit Zuckerschoten, Keniabohnen und Karotten, dazu Herzoginkartoffeln

und Rotweinjus 367914 24,50 Euro
DESSERT
1. Creme Bralée mit Himbeeren und Minze 5, 6,50 Euro
2. Parfait von Beeren mit Zitronenbaiser - 6,90 Euro
3. Lauwarmes Schokoladentortchen mit Vanilleeis 137 7,00 Euro
4, Kleine Dessertvariation ,Schloss Paffendorf” mit 3 Dessertkomponenten 13, 8,50 Euro
5. Grof3e Dessertvariation ,Schloss Paffendorf” mit 5 Dessertkomponenten 137 11,50 Euro
6. Auswahl von Rohmilchkase mit Friichtesenf und Baguette 13710 9,50 Euro

Die oben genannten Speisen verstehen sich als Meniikomponenten und sind sowohl von den
Mengen und Preisen auf mindestens ein 3-Gang-Menii abgestimmt.

Eine Menii- und Buffetkombination ist selbstverstandlich auch maglich.

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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Wer kennt das nicht. Obwohl alle vorziiglich geschlemmt haben, schleicht sich nach einigen
Stunden Feier ein kleiner Hunger ein. Der Mitternachtssnack gibt noch einmal Energie fiir die
letzten Stunden der Party. Grundsatzlich zaubern wir lhnen um Mitternacht jedes Gericht.
Hier einige Vorschlage:

AUS DEM SUPPENTOPF

Kartoffel-Lauchsuppe mit Baguette 1379 5,00 Euro/Person
Gulaschsuppe mit Baguette 13679 5,50 Euro/Person
Rinderkraftbriihe mit Gemiuiseeinlage und Markkl63chen 1367 5,00 Euro/Person
DEFTIG

Chili con Carne mit Baguette 1375 4,90 Euro/Person
Currywurst mit Baguette 137 3,60 Euro/Person
Deftige Wurstplatte 157910 3,00 Euro/Person
Deftige Kaseplatte 137 3,50 Euro/Person

Sie mochten Ihren eigenen Kuchen/Hochzeitstorte mitbringen?
Diese Moglichkeit raumen wir lhnen sehr gerne ein.
Fir die Bereitstellung einer Kiihimoglichkeit, Teller, Besteck, Tortenmesser, Kuchenheber usw.
berechnen wir eine Gedeckpauschale von 2,50 Euro pro Person

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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EW@W ad) 28 FPersonen
wan 1008 bis 14 80U
Fetrinke

Filterkaffee, Teeauswahl, verschiedene Safte und 1 Glas Prosecco pro Person

q-ﬁ o asﬁ.. 6

Rahrei mit knusprigem Speck und Niirnberger Rostbratwiirstchen
Verschiedene Kase-, Wurst- und Schinkenspezialitaten
Raucherlachs mit Honig-Senfsauce
Marmelade, Honig, Nutella und Butter
Muisli, Joghurt und Fruchtsalat
Bunter Brotkorb mit Brot, Brotchen und Croissants

Vbrapeisen,
Saisonale Suppe

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressing
3 verschiedene Naschereien der Saison

Zwei saisonale Hauptspeisen a la Kiichenchef

als Beispiel:

Jungschwein-Medaillons al Limone mit buntem Gemusereis
Sahnige Fischpfanne mit Tagliatelle

Bessert.

Bunte Dessert Variationen

P Fersin 25,50 Ewre

Pan Cake mit Ahornsirup 1,50 Euro | Stiick
Muffins 2,00 Euro | Stiick
Smoothies 2,00 Euro | Stiick
Mini Wraps mit verschiedenen Fiillungen 2,50 Euro | Stilick
Quiche mit Spinat und Lachs 4,00 Euro | Stlick
Pochierter Lachs im Ganzen (ab 20 Personen) 4,50 Euro | pro Person

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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G Apectif

Sekt ,Selection Schloss Paffendorf”

Gerolsteiner Wasser mit und ohne Kohlensaure
Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker, Bluna Orange, Bluna Zitrone, Apfelsaft und Orangensaft

Weillburgunder, trocken, Weingut Kirchner, Pfalz, QbA
Tempranillo, Bodegas Maximo, La Mancha, Kastilien

Peters Kolsch vom Fass
Bitburger Drive

Kaffee, Cappuccino, Tee, Milchkaffee und Espresso

s Porson wd Stunde 5,00 E o

Kinder unter 4 Jahre sind kostenfrei
Kinder von 4 bis 12 Jahre 2,50 Euro pro Stunde
Kinder von 13 bis 15 Jahre 3,00 Euro pro Stunde

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.
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etrinkekaste

Sekt “Selection Schloss Paffendorf” 075l 2650€
Prosecco ,Hausmarke” 075l 21,50€
J. Oppmann Sprizz oder Hugo 0,751 21,50€
Champagne Taittinger Brut Reserve 0,751 60,00€
CAMPARI 4

mit Orangensaft| Soda 02l 600€
Gin Tonics o2l 6,00€
MARTINI

Bianco | Rosso | Extra Dry | d oro 005l 420€
SHERRY

Medium | Dry 005| 400€

dm@w&'m
Weillburgunder, trocken, Weingut Kirchner, Pfalz, QbA 0,751 2050€
Tempranillo, Bodegas Maximo, La Mancha, Kastilien 0,751 2050€
Gerolsteiner Wasser o751  6,50€
Afri Cola 47| Afri Cola ohne Zucker 47,10 o3l  2,50€
Bluna Orange 34| Bluna Zitrone 34 | Diesel 467 o3l  2,50€
Apfelschorle o3l  2,50€
Bitter Lemon s | Tonic Water s| Ginger Ale 45 o3l 290€
Fassbrause 033l 2,80€
Fritz Rhabarberschorle 033l 2,90€
Safte o3l  290€
Vb Fass

BITBURGER PILS o2l 180€
Pur | Alster | Radler| SchuB | Cola o3l 250€
PETERS KOLSCH o2l 180€
Pur | Alster | Radler| SchuB | Cola o3l 250€
BITBURGER PILS | Alkoholfrei 033l 280€
BENEDIKTINER WEISSBIER | Alkoholfrei o5l 400€

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.



Heiss

Kaffee Crema 2,00€

Espresso 200€

Espresso Macchiato 220€

Cappuccino 250€

Latte Macchiato 280€

Milchkaffee 280€

Heisse Schokolade 220€

mit Sahne 270€

MeBmer Tee (diverse Sorten) 230€
Higestif

AQUAVIT

Jubildum | Malteser | Linie 002l 300€

OBSTBRANDE AUS DEM ELSASS

Poire William, Kirsch, Quitte, Himbeere, Mirabelle 002l 350€

GRAPPA

Sarpa di Poli 002l 400€

Sarpa Riserva 002l 450€

KLAR

Wodka 002l 250€

KRAUTER

Jagermeister | Fernet Branca 0,021 250€

Ramazzotti | Averna 002l 300€

COGNAC

Remy Martin VSOP 002l 450€

WHISKY

Jack Daniels Old No. 7 002l 350€

Johnny Walker 002l 400€

LIKOR

Sambucca | Ouzo | Cointreau 002l 300€

Baileys 004l 400€

- Dies ist nur ein Auszug aus unserer Getrianke und Weinkarte-

Sie mochten Ihren eigenen Sekt, Wein oder Spirituosen mitbringen? Das diirfen Sie gerne machen!
Wir berechnen dann pro angebrochener 0,751 Flasche ein Korkgeld von:

Sekt oder Prosecco 10,00 Euro pro Flasche

Wein 12,50 Euro pro Flasche
Spirituosen 20,00 Euro pro Flasche

Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmackverstarker, 3 mit Antioxdationsmittel, 4 mit Farbstoff, 5 mit Phosphat, 6 mit
SuBungsmittel, 7 koffeinhaltig, 8 chininhaltig, 9 geschwérzt und 1o enthélt Phenylalaninquelle

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.



FLiche Friste,
nach der Allergeninformationsverordung haben wir alle Speisen gekennzeichnet. Die Auflistung der

einzelnen Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertréaglichkeiten auslosen,
haben wir hier fiir Sie zusammengestellt:

1.) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern;
Vorkommen z. B. in Mehl, Bier, Wurstwaren, Kuchen)

2.) Krebstiere (z. B. Krebs, Shrimps, Garnelen; Vorkommen z. B. in Suppen, SoBen, Wiirzpasten)

3.) Eier (z. B. als Flussigei, Lecithin, (Ov)-Albumin; Vorkommen z. B. in Mayonnaise, Panade, Dressing)

4.) Fisch (alle Fischarten; Vorkommen z. B. in Fischextrakten, Wiirzpasten, Sof3en etc.)

5.) Erdnisse (z. B. Erdnussél, -butter; Vorkommen in Geback, Schokolade etc.)

6.) Soja (z. B. als Miso, Sojasof3e, Sojadl; Vorkommen z. B. in Geback, Marinaden, Kaffeeweil3er)

7.) Milch (Erzeugnisse wie Butter, Kase, Laktose, Molkenprotein; Vorkommen z. B. in Wurst, So3en, Kroketten)

8.) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss,
Vorkommen z. B. in Kuchen, Schokolade, Pesto)

9.) Sellerie (Bleich-, Knollen- und Staudensellerie; Vorkommen z. B. in Wurst, Brithen, Gewiirzmischungen)

10.) Senf (z. B. Senfkdrner, -pulver in Dressings, Ketchup, Gewiirzmischungen)

11.) Sesamsamen (z. B. als Sesamol, Tahin, Gomasio; Vorkommen in Geback, Falafel, Marinaden, etc.

12.) Lupine (z. B. als Lupinenmehl, -eiweil} in vegetarischen, glutenfreien Produkten)

13.) Weichtiere (z. B. Schnecken, Tintenfisch, Austern, Vorkommen in Sof3en, asiatischen Spezialitaten etc.)

14.) Schwefeldioxid und Sulfit (E220 - E228, z. B. in Trockenfriichten, Wein, Essig)

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.



[ ] re Un

SCHLOSS PAFFENDORF

RAUME IN TAGES STEH BLOCK | U-FORM | RUNDE BEREITSTELLUNGS
DER BURG LICHT | EMPFANG TISCHE KOSTEN GANZTAGS
Kaminzimmer 850 Euro

Silverberg Ja 40 12 - 20 600 Euro

Gartner Ja 68 24 34 40 1.000 Euro
Rittersaal Ja 110 32 46 80 1.650 Euro

Kaminzimmer und Ja 130 2.500 Euro
Rittersaal

Kaminzimmer, Ja 180 3.000 Euro
Rittersaal und
Silverberg
Erdgeschoss Ja 250 3.500 Euro
Hauptburg
Brasserie Ja 120 34 42 ECK'GSEBSC”E * auf Nachfrage
Galerie und Forum Ja 130 29 25 110 2.300 Euro
Pavillon im * auf Nachfrage

Schlosspark

Folgende Leistungen sind in den Bereitstellungskosten bereits beinhaltet:
- Méblierung der Raumlichkeiten und deren Au3enbereiche mit dem vorhandenen Mobiliar

- Tischwasche (Tischtlicher, Mundservietten, Buffetverkleidung und Hussen fiir die Stehtische)

- Glaser, Besteck, Geschirr und Equipment, fir bestellte Speisen und Getranke aus unserem Sortiment
- Service- und Kiichenpersonal fiir 8 Stunden (ab 03:00 Uhr Sperrstunde)

- Buffetbeschilderung

- Endreinigungskosten

Weitere Leistungen gegen Aufpreis: z.B. Stuhlhussen, Meniikarten, Blumenschmuck, die Ausrichtung einer
Trauung im Schlosspark und vieles mehr....

Wir und unsere Partner, unterstiitzen Sie sehr gerne bei Ihren Planungen und Uberlegungen. Das Team der
Brasserie steht Ihnen mit ,Rat und Tat” zur Seite, damit Ihre Feier, das ,Fest” Ihrer Wiinsche und
Vorstellungen wird.

* Die Brasserie (mit dazugehdrigem Innenhof), fir geschlossen Gesellschaften ab 18 Uhr buchbar.
* Der Pavillon im Schlosspark ist fir Trauungen inkl. Méblierung buchbar.

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und ab einer Stiick-bzw. Personenanzahl von mindestens 20. Anderungen vorbehalten.



