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Fingerfood (in Glas)

Zuppa / Suppe

- Zuppa fredda di melone — Kalte Melonensuppe mit Knoblauch, Pfeffer und Muskat
(vegan)
- Gazpacho — Kalte GemUsesuppe

Carne / Fleisch

- Gebratene Lammchops auf buntem Bohnenragout und Kartoffel-Triffel-Gratin

- In Honig, Senf, Knoblauch und Chili marinierte Rinderfiletstreifen auf knuspriger
Focaccia

- San Daniele Schinken mit Limonen-Pistazien-Parmesan Topping auf Rucola,
garniert mit essbaren Bllten

- Knusprig gerostete Ciabatta-Wurfel mit Roastbeef, Ziegenkase, frischen Feigen
und Balsamico-Reduktion

- Finocchiona-Roschen (italienische Fenchelsalami) mit Olive und Grissini
- Olive all'ascolana — mit Fleisch und Gemuse geflllte, frittierte grofRe Oliven

- Salsiccia vom Grill mit fruchtigem Tomatensugo

Pesce / Fisch

- Frittierter Salbei und Sardellen in Moretti-Bierteig
- Gambas mit Knoblauch, frischem Basilikum, Chili und Tomate
- Jakobsmuscheln mit Maracuja-Vinaigrette

- Seeteufel mit Mango-Erdnuss-Salsa
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Shfped & Colring

Insalata / Salat

- Antipasti-Schafskasesalat mit handgemachter Pici (Toskana-Nudeln), Schafskase,
Oliven, frischem Basilikum, Pinienkernen und Kapernapfeln (vegetarisch)

- Gnocchi-Salsiccia-Salat mit Gorgonzola Dolci, hausgemachten Gnocchi und
gegrillter Fenchel-Salsiccia

- Nektarinen- Buffelmozzarella Salat (vegetarisch)
- Sizilianischer Blutorangensalat mit Schafskase (vegetarisch)

- Panzanella Salat — Toskanischer Brotsalat mit Tomaten, Knoblauch und frischem
Basilikum (vegan)

- Cous Cous Salat — Cous Cous mit Granatapfelkern, Datteln, Zimt, Cumin,
Frihlingslauch und Paprika (vegan)

- Cesar Salad — Romasalat mit Parmesan, gerostetem Ciabatta und Worcestershire
Sauce

un po' di tutto / Dies und Das

- gebackener Mozzarella auf fruchtigem Tomatensalat

- Steinpilz-Crostini

- Dlnne Focaccia mit Buffelmozzarella und Parmaschinken

- Paprika-Tramezzini mit gegrillten Paprika, Finocchiona und Gorgonzola

- Vegetarische Mini Lasagne - fruchtige Tomaten- Sauce mit vegetarischem Hack
und frischer Ricotta mit Basilikum zwischen Nudelblattern, zartschmelzender
Mozzarella obendrauf

- Bagna Cauda —Sardellensauce zu knackigem Gemuse

- Mafaldine mit gebratenem Blumenkohl und Tomaten-Pesto, Pinienkernen,
schwarzen Oliven und Parmesanspanen

- Gegrillte Auberginen-Cannelloni in einer fruchtigen Basilikum-Tomatensauce
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