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FLORENTINE GRONSKI
Der Wunsch, kreativ zu sein und mit meinen

Handen etwas erschaffen zu kt‘)nnen, fihrte
mich 2014 zu meiner Ausbildung zur Konditorin.

~a1.

Ich hatte das G|Uck, in einem traditionellen Kondi-
toreibetrieb das Handwerk von der Pike auf lernen
zZu d[jrfen, und entwickelte auf dieser Gruno”oge
ein grofles Interesse fur die moderne Patisserie -
verstarkt durch ein Praktikum in der Patisserie des
Londoner Luxus-Kaufhauses Harrod's.

Nach verschiedenen beruflichen Stationen und
Weiterbildungen legte ich 2020 die Meisterpri-
fung im Konditorenhandwerk an der Handwerks-
kammer Ostwestfalen-Lippe zu Bielefeld ab.

Mein Job ist vielseitig - er reicht von Nudelholz
bis Stickstoff, und er ist geprégt von der kulinari-
schen Geschichte aller Herren Lander.

Mit ,La Fiorentina” darf ich nun alle meine Ideen
und Leidenschaft bindeln und dieses traditionsrei-
che Handwerk mit der Entwicklung neuer pflanz-
licher M‘c’)g|ichkeifen mi’rgesfoHen‘

Ich wiinsche Euch viel Freude beim Genief3en!
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